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IL PRODOTTO NON PUO’ ESSERE AVVIATO ALLO SMALTI-
MENTO NEL NORMALE CICLO DI RACCOLTA RIFIUTI, MA
SMALTITO NEI CENTRI AUTORIZZATI.

THE PRODUCT CANNOT BE DISPOSED OF AS NORMAL WASTE,
BUT MUST BE TAKEN TO AN AUTHORIZED DISPOSAL CENTRE.

DAS PRODUKT DARF NICHT DEM NORMALEN ABFALLKREIS-
LAUF ZUGEFUHRT WERDEN, SONDERN IST IN AUTORISIER-
TEN ZENTREN ZU ENTSORGEN.

LE PRODUIT NE PEUT PAS ETRE ELIMINE COMME UN DECHET
NORMAL, MAIS IL DOIT ETRE CONFIE A UN CENTRE DE TRAI-
TEMENT DES DECHETS AUTORISE.

EL PRODUCTO NO PUEDE ENVIARSE AL VERTEDERO PARA EL
CICLO DE RECOGIDA DE DESECHOS CORRIENTE, SINO QUE
DEBE ELIMINARSE A TRAVES DE LOS CENTROS AUTORIZA-
DOS.

SAIIPEINEHO OTIIPABJIATb M3IAEJIVE HA OBBIYHYIO YTWIN-
SAIINIO OTXOHOB, OTIIPABJIATDH TOJIBKO HA IIEPEPABOTKY B
CIIELMATIM3VIPOBAHHBIE MECTA IIO ITEPETABOTKE OTXOJOB.
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SCHEMI ALIMENTAZIONE / WIRING DIAGRAMS
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ACCESSORI in DOTAZIONE / ACCESORIES SUPPLIED

Filtro una tazza _ Filtro cieco
One - cup filter ’ = Blind filter
Sieb fiir eine Tasse Blindsieb
Filtre pour 1 tasse Filtre borgne
Filtro para una taza Filtro ciego
QOunpTp Ha 1 yameuxy Inyxoit puneprp

2 Molle fermafiltro

2 Filter - retaining springs Q

Filtro due tazze
Two - cups filter
Sieb fiir zwei Tassen
Filtre pour 2 tasses
Filtro para dos tazas
OunbTp Ha 2 YalIeyKn

2 Klemmfedern
2 Ressorts cale-filtre
2 Muelles fijacion filtro

2 TIpy>xuHbl KperteHns GunbTpa

Beccuccio due tazze

Two - cups spout

Auslauf fur zwei tassen

Becs de débit pour 1 tasse Becs de débit pour 2 tasses
Pitorro para 1 taza Pitorro para 2 tazas

Hocuxu Bbixona kode Ha 1 gariiedky Hocuxu BbIxoia Kode Ha 2 qallledku

Baccuccio una tazza
One - cup spout
Auslauf fir ein tasse

Tubo di scarico e tubo di carico Pressino

Draining pipe and delivery pipe Coffee tamper
Ablaufschlauch und Zulaufschlauch Pressstempel

Tuyay de vidange et tuyau de chargement Tasseur de mouture
Tubo de desagtie y tubo de carga Pisador de café
Tpy6xka cBa 1 TpyOKa 3amnBa Temnep

2 Portafiltri

2 Filter holders

2 Siebtragern

2 Porte-filtres

2 Portafiltros

2 OunbTp-X0nephl

Spazzolino di pulizia
Cleaning brush
Reinigungsbiirste

Petite rosse de nettoyage
Cepillo de limpieza

IleTouka I YUCTKU

Cucchiaino dosatore
Measuring spoon
Messloftel

Pétite cuillére de dosage
Cuchara para dosificar
MepHas noxedka
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ADDOLCITORE: ISTRUZIONI PER L’USO
WATER SOFTENER: INSTRUCTIONS FOR USE

ENTLUFTUNG DESBEHALTERS EINFULLEN VON SALZ
DECOMPRESSION ET INTRODUCION DU SEL

Entrata acqua
Tapwater inlet
Wassereintritt netz
Entré d’eau du reseau
Entrada agua red
Bxoj Bombl

¢ Rubinetto entrata acqua

Water inlet tap

Hahn eintritt wasser
Robinet d’entrée d’eau
Grifo entrada agua
Kpas j1s1 Bxopia BOfibI

Tubo di depressione
Depression tube
Depressionsrohr
Tuyau de depression
Tubo depressiéon
Tpy6xa gexoMipeccun

: Pomolo aperture coperchio

Cover opening knobe
Griff Offenen deckel

Poignée d’ouverture couvercle

Pomo apertura tapa
Pydxa OTKpPBITHA KPBIIKA

JEKOMIIPECCHUA U 3ATPY3KA COJIN

FASE DI LAVORO

WORKING STAGE
ARBEITSSTELLUNG

POSITION DE FONCTIONNEMENT
POSICION DE TRABAJO

PABOYAA CTAINA

DEPRESSIONE E CARICO SALE
DEPRESSION AND SALT-LOADING

DEPRESSION Y CARGO SAL

RIGENERAZIONE
REGENERATION
REGENERIERUNG
REGENERATION
REGENERACION
PETEHEPALIMA

B: Uscita acqua
Water outlet
Austritt wasser
Sortie d’eau
Salida agua
Brixopn Bofibl

D: Rubinetto uscita acqua
Water outlet tap
Hahn austritt wasser
Robinet de sortie d’eau
Grifo salida agua
KpaH j14 BbIxOfia BOZIBI

F: Tubo rigenerazione
Regeneration tube
Regenerierungsrohr
Tuyau de regeneration
Tubo regeneracion
Tpybka pereHepanum




ATTENZIONE: Si raccomanda una durezza dell’acqua compresa tra 15 e 30
gradi francesi (verificare con il proprio centro assistenza). In presenza di un valore
inferiore o superiore ai parametri consigliati, sono necessari dei controlli periodici e
una apposita pulizia dei circuiti idraulici da parte di tecnici specializzati.

In funzione del luogo geografico e di un eventuale periodo di inattivita, si racco-
mandano delle pulizie specifiche del circuito idraulico da parte di personale quali-
ficato.

ATTENTION: We recommend water hardness between 15 and 30 Irench de-
grees (check with your help centre). If the value is greater than or less than the
recommended parameters, periodic checks and a special cleaning of the hydraulic
circuits by specialized technicians are required.

Depending on the geographical location and a possible period of inactivity, it’s rec-
ommended a specific cleaning of the hydraulic circuit by qualified personnel.

ACHTUNG: Es wird eine Hérte des Wassers zwischen 15 und 30 franzésische
Grad empfohlen (mit der zustandigen Assistenzstelle priifen). Wenn ein Wert vor-
liegt, welcher iiber oder unter dem empfohlenen liegt, sind periodische Kontrollen
und eine entsprechende Reinigung der Hydraulikleitungen durch technisches Per-
sonal angebracht.

In Abhiangigkeit von der geographischen Lage und einer moglichen Zeitraum der
Inaktivitat, es ist empfohlen, eine spezifische Reinigungs der Hydraulikkreislauf
von qualifiziertem Personal auszufiihren.

ATTENTION: La dureté de ’eau recommandée doit étre comprise entre 15 et
30 degrés frangais (vérifier avec votre centre d’assistance). En présence d’une valeur
inférieure ou supérieure aux parametres conseillés, sont nécessaires des controles
périodiques et un nettoyage approprié des circuits hydrauliques de la part de tech-
niciens spécialisés.

Selon I'emplacement géographique et la possibilité d’une période d’inactivité, il est
recommandé de faire un nettoyage spécifique du circuit hydraulique par personnel
qualifié.

ATENCION: Se recomienda una dureza del agua comprendida entre 15 y 30
grados franceses (controlar con su centro de asistencia). En presencia de un valor
inferior o superior de los parametros recomendados, se recomiendan controles
periddicos y una apropiada limpieza de los circuitos hidraulicos por parte de los
circuitos especializados.

Dependiendo de la ubicacion geografica y un possible periodo de inactividad, se reco-
mienda una limpieza especifica del circuito hidraulico por personal cualificado.



ATTENZIONE: Per addolcitore nuovo o inutilizzato da
molto tempo é consigliato effettuare la rigenerazione.

ATTENTION: Regenerate the water softener if it is new or
has not been used for some time.

ACHTUNG: Fiir neue oder langunbenutzte Wasserenthar-
ter empfehlen wir eine Reinigung.

ATTENTION: pour adoucisseur neuf ou non utilisé depuis
longtemps il est conseillé d’effectuer une régénération.

ATENCION: Para el ablandador nuevo o inutilizado duran-

te mucho tiempo se aconseja efectuar la regeneracion.

BHVMAHME: npu KMCcnonib30BaHUM HOBOTO WMIU JONTO HeNC-
MO/Ib30BaBIIErOCA yMATrYNTEIA BOJbI BBIIIOTHUTD LIVIK/I pereHe-

paiumn.

TABELLA DUREZZA ACQUA
RIGENERAZIONE IN GRADI FRANCESI
- Q_UANTITA DI ACQUA ADDOLCITA IN BASE
ALLA SUA DUREZZA (espresso in gradi francesi)
- QUANTITY OF SOFTENED WATER ACCOR
MODELLO| pING TO ITS HARDNESS (in french degrees) ALTEZZA | SALE
MODEL |- WASSERMENGE SEINER HAERTE GEMAESS | HEIGHT | SALT
MODELL ENTHAERT (in franzoesischen Graden) HOEHE | SALZ
- QUANTITE D’EAU ADOUCIE SUR LA BASE DE
MODELE SA DURETE (expres en deés francaises) HAUTEUR| SEL
MODELO |- CANTIDAD DE AGUA ABLANDADA SEGUN ALTURA | SAL
(expressada en grados franceses) 3 BBICOTA | COJIb
MOJIETT - KOIMYECTBO YMATYEHHOU BOAbI HA OCHOBA -
HUW EE JKECTKOCTM! (sbipaskero Bo dpaniysckmx rpajycax)
20 °f 30 °f 40 °f 60 °f 80 °f h Kg
L8 It. 1200 | lt. 1000 | 1t. 1900 | 1t. 700 It. 600 [ mm 400 1
L12 It. 1900 | lt. 1500 | 1t. 1350 | 1t. 1050 [ lt. 750 [ mm 500 1,5
L 16 It. 2500 | It. 2100 | 1t. 1800 | 1t. 1400 | lt. 1000 | mm 600 2
L 20 It. 3500 | lt. 3000 | 1t. 2600 | 1t. 2100 | lt. 1500 | mm 900 2,5




MACCHINE PER CAFFE ESPRESSO

1. AVVERTENZE DI SICUREZZA

¢ Prima di collegare la macchina accertarsi che 1 dati di targa siano rispondenti a quelli della rete di
distribuzione elettrica.
¢ In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio, fare sostituire la presa con un’altra
di tipo adatto da personale professionalmente qualificato.
« i vietato l'uso di adattator, prese multiple e/o prolunghe.
¢ In caso di dubbio o di incertezza far controllare da personale qualificato 'impianto di alimentazione
elettrica, che deve rispondere ai requisiti disposti dalle normative di sicurezza vigenti, fra i quali:
- efficace messa a terra;
- sezione dei conduttori sufficiente alla potenza di assorbimento;
- dispositivo salvavita efficiente.
¢ L'apparecchio deve essere installato solo in luoghi ove il suo impiego e il suo mantenimento sono
riservati a personale qualificato.
¢ D’apparecchio non deve essere usato da bambini o da persone con capacita fisiche, sensoriali o men-
tali ridotte o privi di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, salvo che non siano sorvegliati o che
non siano stati opportunamente istruiti.
+ I bambini devono essere supervisionati per assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.
¢ Non esporre la macchina a intemperie o installarla in ambienti a elevata umidita come locali da
bagno ecc... Non tirare il cavo di alimentazione o I’apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi. Non
lasciare ’apparecchio contenente acqua in ambienti a temperatura inferiore o uguale a 0°C.
La macchina non puo essere installata in un ambiente all’aperto, non protetto da eventi atmosferici
o comunque con temperatura inferiore a 5 °C.
¢ Prima di qualsiasi operazione di manutenzione interna, mettere 'interruttore generale nella posizione
0 o staccare la spina dalla presa di alimentazione. A macchina elettricamente collegata, non introdurre
mai le mani o altri oggetti all’interno della stessa.
¢ Durante la pulizia dell’apparecchio non immergerlo in acqua.
Non mettere mai I'apparecchio sotto il rubinetto per aggiungere ’acqua nel serbatoio.
+ Non ostruire le griglie di aspirazione o di dissipazione, in particolare non coprire con panni o altro il
piano scaldatazze.
¢ D’apparecchio non deve essere spostato durante il funzionamento.
« Utilizzare solo accessori e ricambi autorizzati dal produttore. Questo significa garanzia di sicuro fun-
zionamento privo di inconvenienti.
¢ In caso di emergenza, come principio d’incendio, rumorosita anomala, surriscaldamento, ecc... in-
tervenire immediatamente a staccare ’alimentazione elettrica di rete, chiudere 1 rubinetti del gas e
dell’acqua.
¢ In caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo. Per
eventuali riparazioni rivolgersi solamente ad un centro assistenza autorizzato dal costruttore e richiede-
re I'utilizzo di ricambi originali. Il cavo di alimentazione di questo apparecchio non deve essere sosti-
tuito dall’utente. Se il cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, rivolgersi ad un centro autorizzato.
+ Coonservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione. Per operazioni diverse da quelle
descritte in questo manuale, consultare il nostro centro assistenza.

Il mancato rispetto di queste avvertenze puo compromettere la sicurezza
dell’apparecchio. Un’errata installazione pué causare danni a persone e
cose per i quali il costruttore non puo considerarsi responsabile.

o



2. CONTROINDICAZIONE D’°USO

Le macchine sono destinate ad uso esclusivamente alimentare per cui ¢ vietato I'impiego di liquidi o
materiali di altro genere che possano generare pericoli e inquinare gli erogatori.

Questo apparecchio non ¢ destinato all’'uso domestico e applicazioni simili, ad esempio: aree di ristoro
per il personale di uffici, negozi e/o altri ambienti di lavoro; aziende agricole; utilizzo da parte di clien-
ti di alberghi, motel o altri ambienti a carattere residenziali; negli ambienti tipo bed and breakfast.

Il costruttore declina ogni responsabilita per danni a persone o cose dovuti ad uso improprio, errato o
irragionevole e all’'uso delle macchine da parte di operatori non professionali.

3. PRESENTAZIONE

Questo libretto costituisce una guida rapida e semplice alla manutenzione ed uso delle macchine per
caffe. Leggere attentamente quanto riportato nelle sezioni che compongono questo manuale.

La ditta assicura, nel caso vi fossero problemi e mal funzionamenti, la sua pit ampia collaborazione
tramite 1 suol centri assistenza.

Fate controllare almeno una volta all’anno la Vostra macchina per caffé da personale
qualificato. Questa costante attenzione, rendera la macchina piu efficiente e sicura.

Le macchine sono state progettate e costruite nel rispetto di tutte le caratteristiche che contraddistin-
guono le tradizionali macchine per caffe espresso da bar: materiali nobili quali rame e acciaio e com-
ponenti athdabili, rendono le macchine costruite dalla ditta, sicure, affidabili e funzionali.
L’eventuale diverso utilizzo non contemplato nelle riportate istruzioni, solleva la ditta da qualsiasi
responsabilita per eventuali danni a persone o cose.

4. INSTALLAZIONE

1) Togliere I'imballo, verificando all'istante 'integrita della macchina e che non abbia subito danni.
2) Posizionare I’apparecchio sopra un tavolo o bancone robusto ed in piano, vicino ai punti di collega-
mento elettrico ed idraulico. E necessario che la superficie pit alta dell'apparecchio sia ad almeno 1,5
m da terra. Regolare 1 piedini per mettere “in bolla” "apparecchio.

La macchina deve essere installata in posizione orizzontale. L'inclinazione del piano di appoggio non
deve essere maggiore di 1°. Per garantire il normale esercizio, 'apparecchio deve essere installato in
luoghi in cui la temperatura ambiente sia compresa tra una temperatura +5°C + +32°C e Pumidita
non superi 1l 70%. Non usare getti d’acqua, né installare in luoghi dove vengano usati getti d’acqua.
Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella indicata nelle caratteristiche tecniche.

“a. Macchina con caldaia da 4 litri, con tanica interna

Prima di ruotare la manopola dell'interruttore nella posizione 1, si raccomanda di caricare
con acqua la tanica posteriore posta sotto la griglia portatazze.

3) Togliere la griglia superiore, estrarre il contenitore dell’acqua posto all'interno della macchina e
sciacquarlo.

4) Riempire con circa 4 litri di acqua pulita la tanica, posizionarla nuovamente nella sua sede e inserir-
vi i tubi di silicone con addolcitore collegato. Richiudere la griglia superiore della macchina.

5) Prima della messa in funzione, I'installatore deve verificare che la macchina sia stata collegata
correttamente all'impianto elettrico utilizzatore e all'impianto di terra, verificando Iefficienza della
protezione dai contatti indiretti.

In Europa collegare alla rete elettrica il cavo omologato HOSVV-F 3G 1,5 mm con spina Schuco.

In Usa-Canada collegare alla rete elettrica il cavo omologato Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C con SPINA NEMA 5x15P.

E VIETATO UTILIZZARE LA MACCHINA IN ASSENZA DI UN EFFICACE E SICURO
COLLEGAMENTO DI MESSA A TERRA.



4b. Macchina con caldaia da 4 litri, con allacciamento a rete idrica

Nel caso la macchina sia stata acquistata con allacciamento a rete idrica, chiamare un
tecnico specializzato.

3) Collegare al tuboflex (3/8”) in uscita dalla macchina il sistema di trattamento dell'acqua destinata
al consumo umano (o potabile) (usare solo tubi idonei al contatto con acqua destinata al consumo
umano secondo legislazione del paese di utilizzo del prodotto). Togliere la vaschetta anteriore e colle-
gare il tubo di scarico fissandolo alla vaschetta in plastica (di scarico). Infine mettere I’addolcitore in
fase di lavoro e verificare che non ci siano delle perdite. (Attenersi alle regole emanate dagli enti
preposti di ogni singolo stato, regione, contea). Per un uso ottimale dell’apparecchio, verificare
che la pressione di alimentazione idrica superi 1 bar (100 kPa) e sia inferiore a 6 bar (600 kPa). Nel
caso la pressione in entrata dell’acqua superi i 6 bar, si consiglia I'utilizzo di un riduttore di pressione.
4) Prima della messa in funzione, I'installatore deve verificare che la macchina sia stata collegata
correttamente all'impianto elettrico utilizzatore e all'impianto di terra, verificando efficienza della
protezione dai contatti indiretti.

In Europa collegare alla rete elettrica il cavo omologato HOS5VV-F 3G 1,5 mm con spina Schuco.

In Usa-Canada collegare alla rete elettrica il cavo omologato Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C con SPINA NEMA 5x15P. E VIETATO UTILIZZARE LA MACCHINA IN ASSENZA
DI UN EFFICACE E SICURO COLLEGAMENTO DI MESSAA TERRA.

4c. Macchina con caldaia da 7 litri, con allacciamento a rete idrica

Nel caso la macchina sia stata acquistata con allacciamento a rete idrica, chiamare un
tecnico specializzato.

3) Collegare il sistema di trattamento dell'acqua destinata al consumo umano (o potabile) alla moto-
pompa esterna tramite tuboflex (3/8”). Successivamente collegare la motopompa al tuboflex in uscita
dalla macchina (usare solo tubi idonei al contatto con acqua destinata al consumo umano secondo
legislazione del paese di utilizzo del prodotto). Togliere la vaschetta anteriore e collegare il tubo di sca-
rico fissandolo alla vaschetta in plastica (di scarico). Infine mettere I’addolcitore in fase di lavoro e veri-
ficare che non ci siano delle perdite. (Attenersi alle regole emanate dagli enti preposti di ogni
singolo stato, regione, contea). Per un uso ottimale dell’apparecchio, verificare che la pressione di
alimentazione idrica superi 1 bar (100 kPa) e sia inferiore a 6 bar (600 kPa). Nel caso la pressione in
entrata dell’acqua superi 1 6 bar, si consiglia I'utilizzo di un riduttore di pressione.

NB: Nel caso la macchina sia dotata di motopompa interna, collegare al tuboflex (3/8”) in uscita dalla
macchina il sistema di trattamento dell'acqua destinata al consumo umano (o potabile).

4) L'installazione elettrica della macchina deve essere eseguita esclusivamente da personale quali-
ficato, secondo le prescrizioni del presente manuale ed in accordo con la normativa di installazione
vigente nel paese di destinazione. La macchina viene fornita di prassi con cavo di alimentazione tipo
HO7RN-F 5x2,5 mm? di lunghezza 2,5 m opportunamente testato al quale I'installatore deve provve-
dere a collegare una spina industriale 3P+N+PE 16A - 400V omologata EN 60309 (non fornita). In
caso di richiesta del cliente o normative differenti da quelle italiane, la macchina potrebbe essere
fornita con cavo di alimentazione differente.

In alternativa I'installatore puo collegare il cavo ad un interruttore di manovra e protezione onni-
polare le cui caratteristiche le deve ricercare in funzione dell'impianto elettrico utilizzatore e della
norma impianti vigente nel paese di destinazione e alla IEC 60364-1. Prima della messa in funzione,
I'installatore deve verificare che la macchina sia stata collegata correttamente all’impianto elettrico
utilizzatore e all’impianto di terra, verificando I'efficienza della protezione dai contatti indiretti secon-
do la IEC 60364-1.

E VIETATO UTILIZZARE LA MACCHINA IN ASSENZA DI UN EFFICACE E SICURO
COLLEGAMENTO DI MESSA A TERRA.
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5. ACCENSIONE MACCHINA, COMMUTATORE 0,1

1) Ruotare la manopola dell’interruttore nella posizione 1. La spia rossa si accendera.

2) All’accensione della macchina la scheda elettronica controlla lo stato del livello di acqua in caldaia
e dopo circa 3 secondi avviene il riempimento tramite I’abilitazione della pompa e della elettrovalvola
di carico.

3) La macchina nella posizione 1 iniziera a riempirsi di acqua automaticamente sino al raggiungimen-
to del livello impostato (sonda autolivello in caldaia).

NB: Le macchine elettroniche incorporano un sistema di sicurezza di livello. Se entro 120” la sonda non
rileva I’acqua in caldaia, la macchina si blocca e i led della tastiera lampeggiano. Per resettare I'allarme
spegnere e riaccendere la macchina. In caso il problema persista, verificare arrivi acqua dalla rete idrica.

4) Quando la motopompa/pompa a vibrazione si ferma, la macchina ha raggiunto il livello di acqua
prestabilito. La spia verde resistenza si accende e inizia il riscaldamento dell’acqua. Si consiglia di far
uscire acqua dal gruppo di erogazione per 5 secondi in modo da eliminare eventuali bolle d’aria nel
circuito termosifonico e permetterne una migliore termocompensazione.

5) Attendere circa 30 minuti per permettere alla macchina di raggiungere la temperatura di lavoro. Lo
spegnimento della spia verde segnala che la macchina ha raggiunto la pressione prestabilita. La spia
rossa rimarra sempre accesa per segnare la tensione di alimentazione.

NB: In caso di primo utilizzo mantenere la macchina in temperatura (senza erogare acqua e caffe) per
circa 2 ore. Si consiglia di aprire il rubinetto dell’acqua e di erogare in un bricco almeno 0,5 litri di
acqua per consentirne il recircolo. Far uscire acqua dal gruppo di erogazione per 30 secondi e aprire
il rubinetto del vapore per 10 secondi.

NB: Nelle macchine con tanica interna, la mancanza di acqua nella tanica posteriore arrestera tutte le
funzioni elettriche e idrauliche, pur mantenendo la spia rossa accesa. Riempiendola di acqua, il micro
interruttore posto sotto la tanica riattivera tutte le funzioni nuovamente.

6) Per regolare la pressione interna in caldaia secondo le caratteristiche usuali, agire sulla vite di rego-
lazione posta sul pressostato. (Foto 1: = aumenta la pressione; —# diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

7) Nelle macchine con allacciamento a rete idrica, per regolare la pressione di erogazione del caffe
secondo le caratteristiche usuali, agire sulla regolazione vite della motopompa.

(Foto 2: = aumenta la pressione; —* diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

6. ACCENSIONE MACCHINA, COMMUTATORE 0,1,2

1) Ruotare la manopola dell’interruttore nella posizione 1. La spia rossa si accendera.

2) All’accensione della macchina la scheda elettronica controlla lo stato del livello di acqua in caldaia
e dopo circa 3 secondi avviene il riempimento tramite I’abilitazione della pompa e della elettrovalvola
di carico.

3) La macchina nella posizione 1 iniziera a riempirsi di acqua automaticamente sino al raggiungimen-
to del livello impostato (sonda autolivello in caldaia).

Tutte le macchine sono anche dotate di una leva di carico manuale (montato nel massello distributore)
(Foto 3) da utilizzare in caso di emergenza, quando st verifica un malfunzionamento dell’autolivello.

NB: Le macchine elettroniche incorporano un sistema di sicurezza di livello. Se entro 120” la sonda non
rileva 'acqua in caldaia, la macchina si blocca e 1led della tastiera lampeggiano. Per resettare ’allarme
spegnere ¢ riaccendere la macchina. In caso il problema persista, verificare arrivi acqua dalla rete idrica.
4) Quando la motopompa si ferma, la macchina ha raggiunto il livello di acqua prestabilito. Successi-
vamente azionare I'interruttore nella posizione 2.

5) L'interruttore nella posizione 2 mette in funzione la resistenza, la spia verde si accende e inizia il



riscaldamento dell’acqua. Si consiglia di far uscire acqua dal gruppo di erogazione per 5 secondi in
modo da eliminare eventuali bolle d’aria nel circuito termosifonico e permetterne una migliore ter-
mocompensazione.

6) Attendere circa 30 minuti per permettere alla macchina di raggiungere la temperatura di lavoro. Lo
spegnimento della spia verde segnala che la macchina ha raggiunto la pressione prestabilita. La spia
rossa rimarra sempre accesa per segnare la tensione di alimentazione.

NB: In caso di primo utilizzo mantenere la macchina in temperatura (senza erogare acqua e caffe) per
circa 2 ore. Si consiglia di aprire il rubinetto dell’acqua e di erogare in un bricco almeno 0,5 litri di
acqua per consentirne il recircolo. Far uscire acqua dal gruppo di erogazione per 30 secondi e aprire
il rubinetto del vapore per 10 secondi.

7) Per regolare la pressione interna in caldaia secondo le caratteristiche usuali, agire sulla vite di rego-
lazione posta sul pressostato. (Foto 1: = aumenta la pressione; = diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

8) Per regolare la pressione di erogazione del caffé secondo le caratteristiche usuali, agire sulla regola-
zione vite della motopompa. (Foto 2: = aumenta la pressione; —# diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.
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7. FUNZIONAMENTO MACCHINA A PULSANTE /
ALEVETTA / ELETTRONICA

1) Per erogare vapore, operare sulla manopola laterale con simbolo riportante la nuvola del vapore.
2) Per erogare acqua calda, operare sulla manopola con il simbolo riportante la goccia di acqua. Nel
caso della macchina elettronica per erogare acqua calda premere il pulsante di erogazione del te.

3) Per erogare caffe dai gruppi, dosare la giusta quantita di caffe nel portafiltro e dopo averlo pressato e
richiuso sul gruppo, premere il pulsante apposito di erogazione posto sul frontale di acciaio (o tramite
pulsantiera elettronica, vedere cap. 9).

4) Nel modello a levetta, per erogare cafle, azionare la leva manuale laterale al gruppo verso I'alto. Per
fermare ’erogazione azionare la stessa verso il basso.

5) II/I manometro/i posizionato frontalmente, rileva in ogni momento la pressione della caldaia (0,9
- 1,1 bar) e la pressione di erogazione del caffe (8 - 10 bar).

6) Visionare abbastanza frequentemente I'indicatore livello di acqua in caldaia ed il/i manometro/i.

A Vapore ed acqua calda sono in pressione. PERICOLO USTIONIL

2
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8. ISTRUZIONI DOSATURA ELETTRONICA

Si rimanda al libretto dell’utilizzatore specifico per ogni modello.




9. MANUTENZIONE

+ L'accesso alla zona di servizio ¢ limitata alle persone che hanno la conoscenza e I'esperienza pratica
dell'apparecchio, specialmente quando si tratta di sicurezza e di igiene.
¢ Qualsiasi manutenzione dell’apparecchio deve essere effettuata in un ambiente in cui la temperatura
sia compresa tra una temperatura +5°C + +32°C.
+ Con un panno pulito o carta pulita ad uso alimentare pulire la lancia del vapore dopo ogni utilizzo
per evitare le incrostazioni e I’otturazione dei fori di uscita vapore.
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+ Vuotare e pulire i filtri del caffé tutte le sere; togliere il filtro e pulire con I’apposito spazzolino I'inter-
no; immergerli in acqua calda al fine di dissolvere 1 grassi del caffe.

o Pulire la vaschetta raccogligocce da residui del caffé che si vanno depositando sul fondo per evitarne
Postruzione.

+ Con I'apposito filtro cieco in dotazione, eseguire il lavaggio del gruppo erogazione utilizzando un
specifico detergente (da richiedere ai nostri centri assistenza).

Procedere come segue:

1- Inserire il filtro cieco nel portafiltro e aggiungere il detergente secondo le dosi indicate nella con-
fezione.

2- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore.

3- Accendere I’erogazione per 10 secondi. Fermare per 10 secondi. Ripetere per 5 volte.

4- Rimuovere il portafiltro. Accendere I’erogazione e risciacquare il portafiltro con I'acqua calda che
esce dal gruppo erogatore. Fermare ’erogazione.

5- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore. Per risciacquare ripetere il punto 3 senza detergente.

6- Sostituire il filtro cieco nel portafiltro con il filtro corretto e fare un espresso da eliminare.
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¢ Le parti esterne della macchina devono essere pulite con un panno umido e non utilizzare mai

detersivi o sostanze abrasive. Analogamente per i circuiti idraulici interni si deve evitare di utilizzare
sostanze aggressive e/ o abrasive. Non pulire la macchina con getti ’acqua.

¢ Pulizia tastiere capacitive: nei modelli con tastiere capacitive e' necessario pulire bene le tastiere
senza detergenti ma solo con acqua calda avendo poi cura di asciugarle perfettamente con un panno
carta. L'operazione deve rimuovere eventuali residui di detergente o (anche crema di caffe') che essen-
do altamente conduttivi creano malfunzionamenti alla tastiera.

¢ Per pulire il portafiltro ed i cestelli del filtro, preparare in un contenitore di plastica o acciaio inox
una soluzione con acqua calda e detergente, ed immergerli nella soluzione per almeno 30 minuti.
Sciacquarli con acqua pulita.
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+ Non utilizzare mai accessori metallici, spugne metalliche o abrasivi per la pulizia del portafiltro.
¢ Verificare periodicamente il buono stato dei componenti d’uso comune (portafiltri, filtri, guarnizioni,
doccette). Richiedere 1 component originali ad un centro assistenza.

10. MINI ADDOLCITORE A RESINE

Nel caso la macchina sia stata acquistata con tanica interna avra in dotazione un mini
addolcitore a resine.

Calcio e magnesio determinano la durezza dell’acqua e provocano la formazione di quello che noi
chiamiamo semplicemente calcare.

Da 30 °f a 40 °f l'acqua ¢ dura; da 40 °f in su ¢ considerata molto dura. La misurazione avviene tra-
mite appositi semplici test che si possono acquistare presso qualsiasi centro assistenza.

All'interno del serbatoio immerso in acqua, si trova un piccolo addolcitore a resine (uno ¢ anche in
dotazione), che va sostituito o rigenerato ogni 20-30 litri di acqua utilizzata.

La rigenerazione avviene immergendo il piccolo addolcitore in una soluzione di acqua e sale da cuci-
na (un cucchiaio - NaCl Cloruro di sodio) per un tempo di circa 48 ore. Sciacquare con acqua pulita
piu volte e riposizionare il piccolo addolcitore, collegato al tubo di silicone, all’interno del serbatoio.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Prodotto : Macchine per caffé espresso
Modello : 1 GR Pulsante /Elettronica / Levetta

B.F.C. srl dichiara sotto la propria responsabilita, che il prodotto soddisfa per progettazione e costru-
zione i requisiti della direttiva:

1) DIRETTIVA BASSA TENSIONE
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)
La conformita ¢ stata verificata con l'ausilio delle seguenti norme armonizzate:

EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) DIRETTIVA COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNETICA
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
La conformita ¢ stata verificata con l'ausilio delle seguenti norme armonizzate:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) DIRETTIVA ATTREZZATURE A PRESSIONE (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/19/D/001(00))



Le nostre macchine per caffe, sono conformi ai requisiti della direttiva 2014/68/EU - Modulo A2
- Categoria II - e sono composte dalle seguenti apparecchiature che rientrano nella direttiva stessa:

Claldaia in rame Marcata CE 0045
Valvola di sicurezza Marcata CE 0045
2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Sulla base delle nostre conoscenze, i nostri fornitori di materiali non utilizzano nella fabbricazione
dei loro prodotti, le sostanze pericolose che sono elencate nelle Direttive CEE sopramenzionate.

REGOLAMENTO (CE) N. 193572004 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL
CONSIGLIO del 27 ottobre 2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire
a contatto con 1 prodotti alimentari.

REGOLAMENTO (CE) N. 2023/2006 DELLA COMMISSIONE del 22 dicembre
2006 sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e degli oggetti destinati a venire
a contatto con prodotti alimentari.

REGOLAMENTO (UE) N. 10/2011 DELLA COMMISSIONE del 14 gennaio 2011
riguardante 1 materiali e gli oggetti di materia plastica destinati a venire a contatto con 1
prodotti alimentari.

Decreto Ministeriale del 21/03/1973, Disciplina igienica degli imballaggi, recipienti,
utensili, destinati a venire in contatto con le sostanze alimentari o con sostanze d'uso
personale.

Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council
of Europe, 2013.

UNI EN 16889:2016
Igiene degli alimenti - Produzione ed erogazione di bevande calde da apparecchi per bevande calde
- Requisiti di igiene, prove di migrazione.

L'amministratore delegato
Brutti Marco



ESPRESSO COFFEE MACHINES

1. SAFETY WARNINGS

¢ Check that the data on the machine corresponds to that of the electrical supply network, before
connecting the equipment.

¢ If the plug supplied is unsuitable for your power socket, have the plug replaced by a qualified elec-
trician.

+ Adaptors, multiple sockets and /or extensionsmust not be used.

¢ When in doubt, request a detailed diagram of the supplied power from a qualified electrician.
The power supply must be provided with the following safety devices:

- eflicient earthing connection;
- section of conductors suitable for absorption capacity;
- eflicient earthing leakage protection circuit breaker.

¢ The appliance is only to be installed in locations where its use and maintenance is restricted to
trained personnel.

¢ The appliance is not to be used by children or persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction.

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the machine exposed to environmental elements or place them in damp rooms such
as bathrooms... Do not touch the power cord or the appliances when hands or feet are wet or damp.
Do not leave water inside the appliance in environments where the temperature is equal to or less
than 0°C. The machine must not be installed in an outdoor setting, in a place not protected from
weathering or in any case at a temperature below 5°C.

+ Always press the main switch to 0 or disconnect the coffee machine from the mains before any
internal maintenance. Never put your hands or any object into the machine when it is connected
to the mains.

+ Do not immerse the appliance in water when cleaning it.

Never add water to the tank by putting the appliance under the tap.

+ Do not obstruct the suction or dispersion grilles and do not cover with cloths, etc.

+ The appliance must not be moved while in operation.

¢ Only use original spare parts in order to avoid compromising the safety and proper functioning of
the machine.

+ In an emergency, such as fire, unusual noise, overheating, etc., take immediate action, disconnect the
power and close gas and water taps.

o If the appliance does not seem to be working correctly, switch it off and do not tamper with
it. Return it only to an aftersales service centre authorised by the manufacturer for repair and request
original spare parts.

The power cord of this appliance must not be replaced by the user. If the cord is damaged or needs
to be replaced, take it to an authorised after-sales service only.

¢ Carefully keep this booklet for future reference. Contact our Repair Service for any maintenance
that is not described in this leaflet.

Failure to comply with these warnings could jeopardise the safety of the
appliance. Improper installation can cause damage to people, animals and
things for which the manufacturer cannot be considered responsible.

\| 2
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2. PRECAUTIONARY MEASURES

This machine may only be used with foodstuffs. It cannot be used for liquids or any other kind of
product that could damage and pollute it.

This appliance isn’t intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen
areas in shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and
other residential type environments; bed and breakfast type environments. The manufacturer cannot
be held responsible for damage to people or things caused by unsuitable, erroneous or irrational use.

3. INTRODUCTION

This booklet is a guide to rapid and easy use and maintenance of coffee machines.

Please read these instructions carefully.

The company garantees that should any defect or problem occur, it will provide its support through
its Repair Service points.

Have your coffee machine inspected by qualified personnel at least once a year. This
constant care will make your machine safer and more efficient.

Our coffee machines have been designed and manufacured in complicance with all specifications that
distinguish traditional espresso coffee machines: noble materials such as copper and steel and reliable
components make alla machines made by the company safe, reliable and funciontal.

No liability can be accepted by the company for any damage to persons or things caused by non-com-
pliance with these instructions.

4. INSTALLATION

1) Remove the coffee machine from its parcking and check that it has not been damaged.

2) Place the appliance on a stable top, close to the mains sockets and water line connections.

The machine's uppermost surface must be at least 1,5 m off the ground.

Level the coffee machine by adjusting its feet. The machine must be installed in a horizontal position.
The inclination of the support surface must not be greater than 1°. To ensure normal operation, the
machine must be installed in places where the ambient temperature is between +5°C and +32°C and
humidity does not exceed 70%. Do not use water jets or install in places where water jets are used.
Check that the voltage of your mains supply corresponds to that indicated in the technical specifica-
tons.

4a. Equipment with 4 Liters Boiler, with internal tank

Before rotating the the switch knob to position 1, fill the rear water tank under the cup

shelf.

3) Remove the upper cover grid, take out the water tank (located inside the machine) and rinse it.

4) Fill the tank with approx. 4 litres clean water, put it back, connect the water softener and insert the
small silicone tubes. Close the upper cover grid on the machine.

5) Before start-up the fitter must make sure the machine has been properly connected to the electrical
and earthing systems involved and check the efficiency of protection from direct contact.

In Europe connect the approved cord HOSVV-F 3G 1.5 mm with the Schuko plug to the electricity
supply. In USA-Canada connect the approved cord Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C with
the NEMA 5x15P plug to the electricity supply. IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO USE THE
MACHINE WITHOUT EFFECTIVE SAFE EARTHING.

4b. Equipment with 4 Liters Boiler, with water supply connection
Q If your machine is to be connected to the mains water supply call a specialized techni-

cian.



3) Connect to the pipeflex (3/8”) output from the machine the treatment system for water intended for
human consumption (or drinking) (only use pipes suitable to contact with water intended for human
consumption according to the law in force in the country where the product is used). Remove the front
tray and connect the outlet pipe by fixing it to the plastic tray (drainage). Switch on the water purifier
and check for any leaks. (Observe the rules issued by the relevant authorities for each state,
region or county). For optimal use of the appliance, check that the water supply pressure exceeds
1 bar (100 kPa) and be less than 6 bar (600 kPa). If the incoming water pressure exceeds 6 bar, we
recommend to use a pressure reducer.

4) Before start-up the fitter must make sure the machine has been properly connected to the electrical
and earthing systems involved and check the efficiency of protection from direct contact.

In Europe connect the approved cord HOS5VV-F 3G 1.5 mm with the Schuko plug to the electricity
supply.

In USA-Canada connect the approved cord Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C with the
NEMA 5x15P plug to the electricity supply. IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO USE THE MA-
CHINE WITHOUT EFFECTIVE SAFE EARTHING.

4c. Equipment with 7 Liters Boiler, with water supply connection
é If your machine is to be connected to the mains water supply call a specialized techni-

cian.

3) Connect the treatment system for water intended for human consumption (or drinking) to the
external motor-pump through pipeflex (3/8”). Then connect the motor-pump to the pipeflex output
from the machine (only use pipes suitable to contact with water intended for human consumption
according to the law in force in the country where the product is used). Remove the front tray and
connect the outlet pipe by fixing it to the plastic tray (drainage). Switch on the water purifier and check
for any leaks. (Observe the rules issued by the relevant authorities for each state, region
or county). For optimal use of the appliance, check that the water supply pressure exceeds 1 bar (100
kPa) and be less than 6 bar (600 kPa). If the incoming water pressure exceeds 6 bar, we recommend
to use a pressure reducer.

NB: In case that the equipment of internal motor pump provided is, connect to the pipeflex (3/8”)
output from the machine the treatment system for water intended for human consumption (or drinking).

4) Electrical installation of the machine must be carried out exclusively by qualified personnel,
according to the instructions in this manual and the standards in force in the country of installation.
The machine comes with a suitably tested 2.5 m long HO7RN-F 5x2.5 mm? power lead to which
the fitter must connect an EN 60309 approved 3P+N+PE 16A - 400V industrial plug (not provided).
Another type of power lead could be provided if required by the customer or local standards.
As an alternative the fitter may connect the power lead to an omnipole circuit breaker with character-
istics suitable for the electrical system involved, the standards in force in the country of installation and
IEC 60364-1. Before start-up the fitter must make sure the machine has been properly connected to
the electrical and earthing systems involved and check the efficiency of protection from direct contact,
as per IEC 60364-1. IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO USE THE MACHINE WITHOUT
EFFECTIVE SAFE EARTHING.

5. MACHINE IGNITION, SELECTOR 0,1

1) Rotate the switch knob to position 1. The red indicator light comes on.

2) When the machine is switched on, the electronic card checks water level inside the boiler. After
approx. 3 seconds, the filling pump and solenoid valve are enabled for filling

3) In position 1 the coffee machine will automatically be filled with water up to the pre-set level (level
probe inside the boiler).

11
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NB: Electronic models are fitted with a safety level indicator. If the probe does not detect water in the
boiler within 1207, the machine stops and the keypad LEDs start to flash. To reset the alarm turn
the machine off then on again. If the problem remains, check that water is arriving from the water
circuit.

4) When the motor-pump / vibration pump stops the water in the machine has reached the set level.
The green warning light comes on and the heating element starts heating the water.

It is advisable that you dispense water for 5 seconds so as to eliminate any air bubbles from the ther-
mosyphon circuit and for better thermal compensation.

5) Wait approximately 30 minutes to allow the machine to reach its operating temperature. When the
green warning light goes out the set machine pressure has been reached. The red indicator light will
be always light (tension on the electrical circuit).

NB: If being used for the first time, maintain the machine temperature (without dispensing water and
coffee) for about 2 hours. It is advisable that you let the water circulate through the system: turn the
water knob and fill a jug with at least 0.5 litres water. Dispense water for 30 seconds and turn the steam
knob for 10 seconds.

NB: In the machines with internal tank, if there is no water in the rear tank, all the electrical and
water functions will stop, while the red indicator light remains on. Upon filling the tank with water, the
microswitch located under the tank will re-activate all the functions.

6) Adjust pressure inside the boiler to the usual specifications by means of the relevant screw on the
pressure gauge. (Photo 1: = increases pressure; = reduces pressure).

This operation must be carried out by a specialized technician.

7) In the machines with water supply connection, adjust coffee delivery pressure to the usual specifica-
tions by means of the relevant screw of the internal pump.

(Photo 2: = increases pressure; = reduces pressure).

This operation must be carried out by a specialized technician.

6. MACHINE IGNITION, SELECTOR 0,1,2

1) Rotate the switch knob to position 1. The red indicator light comes on.

2) When the machine is switched on, the electronic card checks water level inside the boiler. After
approx. 3 seconds, the filling pump and solenoid valve are enabled for filling

3) In position 1 the coffee machine will automatically be filled with water up to the pre-set level (level
probe inside the boiler).

All machines come with a manual filling lever (fitted to the water distribution unit) (Photo 3) which can
be used in an emergency if the automatic level control device is not working properly.

NB: Electronic models are fitted with a safety level indicator. If the probe does not detect water in the
boiler within 1207, the machine stops and the keypad LEDs start to flash. To reset the alarm turn
the machine off then on again. If the problem remains, check that water is arriving from the water
circuit.

4) When the motor-pump stops the water in the machine has reached the set level. Take the switch
to position 2.

5) When the switch is on position 2 the heating element is activated, the green warning light comes on
and the heating element starts heating the water.

It is advisable that you dispense water for 5 seconds so as to eliminate any air bubbles from the ther-
mosyphon circuit and for better thermal compensation.

6) Wait approximately 30 minutes to allow the machine to reach its operating temperature. When the
green warning light goes out the set machine pressure has been reached. The red indicator light will
be always light (tension on the electrical circuit).

NB: If being used for the first time, maintain the machine temperature (without dispensing water and
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coffee) for about 2 hours. It is advisable that you let the water circulate through the system: turn the

water knob and fill a jug with at least 0.5 litres water. Dispense water for 30 seconds and turn the steam
knob for 10 seconds.

7) Adjust pressure inside the boiler to the usual specifications by means of the relevant screw on the
pressure gauge. (Photo 1: = increases pressure; =¥ reduces pressure).

This operation must be carried out by a specialized technician.

8) Adjust coffee delivery pressure to the usual specifications by means of the relevant screw of the
internal pump. (Photo 2: = increases pressure; =¥ reduces pressure).

This operation must be carried out by a specialized technician.

-
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7. MACHINE OPERATION BY PUSH BUTTON /
LEVER / ELECTRONICS

1) Steam is delivered by turning the side knob with a steam cloud sing on it.

2) Hot water is delivered by means of the knob with the hot water drop sign. With electronic machines
press the tea-making button to deliver hot water.

3) To deliver coffee from the coffee spouts, fill the filter holder with the correct quantity of coffee and
having it pressed, put it back above the coffee spout and press the relevant push-button on the steel
front (if the machine is fitted with an electronic console, refer to chapter 9).

4) With lever models lift the manual lever on the side of the unit to deliver coffee. To cut off delivery
lower the lever.

5) The pressure gauge/es on the front constantly measures boiler pressure (0,9 - 1,1 bar) as well as
coffee delivery pressure (8 - 10 bar).

6) Irequently check the boiler level indicator and the pressure gauge/es.

A Steam and water are under pressure. SCALD HAZARD.

8. INSTRUCTIONS FOR ELECTRONIC DOSING

See the special user’s manual for each model.

9. MAINTENANCE

¢ The access to the service area is restricted to persons having knowledge and practical experience of
the applliance, in particular as far as safety and hygiene are concerned.

+ Any maintenance must be carried out in an environment where the temperature is between +5°C
and +32°C.

+ Using a clean cloth or food-grade paper, clean the steam wand after each use to prevent the forma-
tion of scaling and the clogging of the steam outlet holes.

13
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+ Empty and clean the coffee filters every evening; remove the filter and brush the inside with a suita-
ble brush; soak the filters in hot water in order to dissolve coftee greases.

+ Remove coftee residues from the drip tray, otherwise it could get clogged.

+ Use the relevant blind filter supplied with the machine to wash the coffee spout with a special deter-
gent (obtainable from our repair centre points). Proceed as follows:

1- Insert the blind filter in the the filter holder and add the amount of detergent indicated on the pack.
2- Insert the filter holder into the group head.

3- Start brew cycle for 10 seconds and stop for 10 seconds. Repeat this operation for 5 times.

4- Remove the filter holder from group head. Start brew cycle and rinse the filter holder with the
boiling water from group head. Stop cycle.

5- Insert the filter holder into group head and repeat step 3 to rinse without detergent.

6- Replace the blind filter in the filter holder with the correct filter and make and discard an espresso.

¥, PB4
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¢ Clean the external parts of the machine with a damp cloth. Never use detergents or abrasive sub-
stances. Also for the interior hydraulic circuits must avoid to use aggressive and/or abrasive substanc-
es. Do not use jets of water to clean the machine.

+ Capacitive keyboards cleaning: in the models with capacitive keyboards it is necessary to clean well
the keyboards without detergents, but only with hot water, taking care then to perfectly dry it with a
paper towel. The operation has to remove possible detergent residuals (or also of coffee cream) that,
being highly conductive create keyboard malfunctioning.

¢ To clean the filter holder and the filters, leave them to soak for at least 30 minutes in a solution of
hot water and detergent prepared in a plastic or stainless steel container. Rinse them with clean water.

B @

+ Never use metal accessories, wire or abrasive sponges to clean the filter housing.
¢ Periodically check that the parts subject to wear are intact (filter housing, filters, gaskets, shower
heads). Order original parts to a customer support centre.

H.O




10. MINI RESIN WATER SOFTENER

If the machine has been bought with an internal tank, it will be equipped with a mini resin
water softener.

Calcium and magnesium determine the hardness of the water and cause the formation of what we
simply call scale.

Water is hard from 30 °f to 40 °f; it is considered very hard from 40 °f upwards. The hardness can be
measured by simple test kits, which may be purchased at any service centre.

There is a small resin water softener (plus one in the accessories kit) inside the water tank, which should
be replaced or regenerated once every 20-30 litres of water that are used.

The small water softener can be regenerated by putting it in salt water (0,5 litres and one spoonful of
NaCl, sodium chloride) for approx. 48 hours. Thoroughly rinse with clean water and put the small
water softener connected to the silicone tube back inside the tank.

DECLARATION OF CONFORMITY

Product : Espresso coffee machines

Types : 1 GR Switch / Electronic model / Lever model

B.E.C. sl declare here with on our own responsability that the above - metioned product meets the
requirements of the Directive:

1) LOW VOLTAGE DIRECTIVE
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

Confromity has been controlled with the aid of the following harmonized standards:
EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
Confromity has been controlled with the aid of the following harmonized standards:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) PRESSURE DEVICE DIRECTIVE (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/2/00003/19/D/001(00))

Our coffee machines are in compliance with the directive 2014/68/EU - Form A2 - Category
II - and are equipped with the following items which are included in the same directive:

Copper boiler Mardek CE 0045
Safety valve Mardek CE 0045
* 2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

To the best of our knowledge, our material suppliers do not use in the manufacturer of their prod-
ucts the hazardous substances which are listed in the above mentioned EU Directives.

+ REGULATION (EC) No. 1935/2004 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND
COUNCIL of 27th October 2004 regulating materials and articles intended to come into
contact with food.

15
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+ COMMISSION REGULATION (EC) No. 2023/2006 of 22nd December 2006 on good

manufacturing practices for materials and articles intended to come into contact with
food.

COMMISSION REGULATION (EU) No. 10/2011 of 14th January 2011 on plastic

materials and articles intended to come into contact with food.

Ministerial Decree of 21/03/1973, concerning the hygiene requirements of packages,
containers and tools intended to come into contact with food or substances for personal
use.

Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

« UNIEN 16889:2016

Food hygiene - Production and dispense of hot beverages from hot beverage appliances - Hygiene
requirements, migration test.

CEO
Brutti Marco



ESPRESSOMASCHINEN

1. SICHERHEITSHINWEISE

¢ Vor Anschluss der Espressomaschine iiberzeugen Sie sich bitte davon, dass die auf dem Typenschild
angegebenen Daten mit denen des am Aufstellungsort verfigbaren Stromnetzes tibereinstimmen.

¢ Sollten Steckdose und Geridtestecker nicht zusammenpassen, ist der Gerétestecker nur von Fach-
personal gegen einen anderen Typ auszutauschen.

¢ Der Einsatz von Adaptern, Mehrfachsteckdosen und/oder Verlangerungskabeln ist nicht zuléssig.

¢ Im Zweifelsfall die elektrische Anlage von einem Fachmann tiberpriifen lassen. Die Anlage muss den
gtiltigen Sicherheitsvorschriften entsprechen, diese umfassen unter anderem:

- Sicherheitserdung;
- einen fiir die Leistung angemessenen Kabeldurchmesser;
- Schutzschalter.

¢ Das Geridt darf nur an Orten installiert werden, an denen seine Verwendung und Wartung dem
Fachpersonal vorbehalten ist.

+ Die Maschine darf nichtvon Kindern odervon Geistigbeeintrachtigten Personen, die die Maschine nicht
kennen, bedient werden; es sei denn, dass dies unter Aufsicht oder nach vorheriger Einweisung erfolgt.

« Bitte Kinder beaufsichtigen, damit sie nicht mit dem Gerit spielen.

+ Die Espressomaschine keinen Witterungseinflissen aussetzen und nicht in feuchten Raumen wie
z.B. Badezimmer, etc., installieren. Das Netzkabel des Gerats nicht mit nassen oder feuchten Handen
oder Fussen aus der Steckdose ziehen. Das mit Wasser beftillte Gerit vor Frost schiitzen (Tempera-
turen unter oder gleich 0°C). Die Maschine darf nicht im Freien, nicht gegen Witterungseinfliisse
geschiitzt installiert und bei Temperaturen unter 5 °C betrieben werden.

+ Vor Beginn jeglicher Wartungsarbeit im Innern der Espressomaschine den Hauptschalter auf Position
0 stellen oder den Netzstecker ziehen. Ist das Gerit an das Stromnetz angeschlossen, nie die Hande
oder leitende Gegenstidnde ins Geréteinnere bringen.

¢ Das Gerit zum Reinigen nicht in Wasser tauchen.

Das Gerit zum Fillen des Tanks mit Wasser niemals unter einen Wasserhahn stellen

¢ Die Beliftungsgitter nicht verstopfen und die Oberflache, die zur Erwdrmung der Kaffeetassen
gedacht ist, nicht mit Ttchern oder anderem abdecken.

¢ Das Gerit darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden.

¢ Zum Austausch von defekten Teilen nur vom Hersteller zuldssige Ersatzteile verwenden. Dies
gewdahrleistet die Funktionstiichtigkeit ohne Stérungen.

¢ Im Storungsfall, falls die Espressomaschine Feuer fangen sollte, merkwiirdige Gerdusche macht,
sich Uberhitzt, etc., sofort den Netzstecker ziechen und eventuell in der Nahe befindliche Gas- und
Wasserhdhne abdrehen.

¢ Im Falle von Stérungen und/oder fehlerhafter Funktion das Gerit ausschalten und nicht manipu-
lieren. Fir eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte ausschlieBlich an ein autorisiertes Kunden-
dienstzentrum des Herstellers und verlangen den Einsatz von Originalersatzteilen.

Sollte das Netzkabel des Gerits beschéddigt sein oder ausgetauscht werden mussen, darf dies nicht
durch den Benutzer erfolgen. Wenden Sie sich an ein autorisiertes Kundendienstzentrum.

+ Diese Bedienungsanleitung als Referenz sorgfaltig aufbewahren. Sollen andere, als die hier beschrie-
benen Vorginge ausgefiihrt werden, wenden Sie sich an eine unserer Kundendienststellen.

cherheit. Eine nicht fachgerechte Installation kann zu Personen- und Sach-
schiden fithren, fiir die der Hersteller keine Haftung iibernehmen kann.

2 Die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise beeintrachtigt die Geritesi-

17
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2. UNZWECKMASSIGER GEBRAUCH

Die Espressomaschine darf nur fiir den bestimmungsgemaBen Gebrauch eingesetzt werden, es ist
verboten andere Flissigkeiten zu verwenden, durch die Gefahren entstehen und welche die Auslasse
kontaminieren kénnen. Dieses Gerét ist nicht fiir den Einsatz in hauslichen und vergleichbaren Um-
gebungen bestimmt wie: Personalkiichen in Geschiften, Biiros und sonstige Arbeitsbereiche; Bau-
ernhéfe; Verwendung durch Hotel- und Motelkunden sowie in sonstigen Wohnbereichen; Beherber-
gungsbetriebe (z.B. Bed & Breakfast). Der Hersteller iibernimmt fiir eventuelle Schiaden, die durch
unzweckmiaBigen, falschen oder unverntnftigen Gebrauch des Geréts oder durch nicht sachkundige
Reparaturen von Seiten des Benutzers hervorgerufen worden sind, keinerlei Haftung.

3. EINLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung liefert Ihnen einfache und schnelle Hinweise beziiglich Wartung und Ge-
brauch der Espressomaschine. Lesen Sie die einzelnen Abschnitte dieses Handbuchs sorgféltig durch.
Die Firma sichert Ihnen im Fall von Problemen und Betriebsstérungen die uneingeschrankte Hilfe
durch ihre Kundendienstzentren zu. Lassen Sie Thre Espressomaschine mindestens einmal

pro Jahr durch einen Fachmann kontrollieren. So bleibt Ihre Maschine stets leistungsfahig und

sicher. Das Gerat wurden unter Einhaltung aller Eigenschaften der traditionellen Espressomaschinen

fiir den Barbetrieb entwickelt und konstruiert: Edelmaterialien wie Kupfer und Stahl, sowie zuver-
lassige Komponenten, machen die von der Firma konstruierten Maschinen sicher, zuverldssig und
funktionell. Ein von der Anleitung abweichender Gebrauch enthebt die Firma von jeglicher Haftung
fir eventuelle Schiaden an Personen oder Dingen.

4. INSTALLATION

1) Entfernen Sie die Verpackung und kontrollieren Sie umgehend die Unversehrtheit des Gerites.

2) Positionieren Sie das Gerdt auf einer ebenen und tragfahigen Flache, in der Nahe der Stromquelle
bzw. eines Wasseranschlusses. Die oberste Flache des Gerates muss mindestens 1,5 m iiber dem Boden
liegen. Regulieren Sie die Stellfiie, um das Gerat auszurichten.

Die Maschine muss in einer horizontalen Position installiert werden. Die Neigung der Auflageflache
darf 1° nicht Gberschreiten. Um den normalen Betrieb garantieren zu kénnen, muss das Gerit in
einer Umgebung installiert werden, in der die Temperatur zwischen +5°C + +32°C und die Feuch-
tigkeit nicht iber 70% liegt. Weder diirfen Wasserstrahlen verwendet werden, noch darf das Gerit in
einer Umgebung installiert werden, in der Wasserstrahlen verwendet werden. Vergewissern Sie sich,
dass die Netzspannung mit der in den technischen Eigenschaften angegeben iibereinstimmt.

4a. Maschine mit 4 Liter Kessel, mit Inneren Tank

Vor dem Drehen Sie den Handgriff del Schalters auf Position 1, empfehlen wir den Was-
sertank, der sich im hinteren Bereich der Maschine befindet, mit Wasser zu fullen.

3) Die obere Abdeckung, Warmbhaltefach fiir Tassen, abnehmen, den Wasserbehélter herausnehmen
und mit Wasser reinigen.

4) Den Tank mit zirka 4 Liter klarem Wasser fiillen, dann wieder in sein Fach stellen und die beiden Sili-
konschlauche, einer mit und einer ohne den Granulatfilter, einhangen. Schliefen Sie das Warmhaltefach
fiir Tassen der Espressomaschine.

5) Vor der ersten Inbetriecbnahme miissen Sie den korrekten Anschluss der Maschine am benutzten
Stromnetz inklusive Erdung kontrollieren. Stellen Sie sicher, dass der Schutzschalter funktioniert.

In Europa das zugelassene Kabel HOSVV-F 3G 1,5 mm mit Schukostecker an das Stromnetz an-
schlieBen. In den USA und Kanada das zugelassene Kabel Typ SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C mit NEMA Stecker 5x15P an das Stromnetz anschlieBen. ES IST VERBOTEN DIE MA-
SCHINE OHNE AUSREICHENDE ERDUNG ZU BENUTZEN.



4b. Maschine mit 4 Liter Kessel, mit Wasser System Anschluss

é Ist IThre Maschine mit einem Wasseranschluss ausgertstet, so wenden Sie sich bitte an
cinen Techniker aus dem Fachhandel.

3) SchlieBen Sie das Trinkwasser-Wasseraufbereitungssystem an den Tuboflex-Schlauch (3/8") am
Ausgang der Maschine an (verwenden Sie nur Leitungen, die gemal3 der Gesetzgebung des Landes,
in dem das Produkt verwendet wird, fiir den Kontakt mit Trinkwasser geeignet sind). Die vordere
Auffangwanne entfernen und das Abflussrohr mit der Plastikwanne verbinden (Abflusswanne). Zuletzt
den Wasserkreislauf 6ffnen und sich vergewissern, daf3 kein Wasser an den Verbindungsstellen austritt.
(Sich an die entsprechenden Regeln der jeweiligen Beh6érden des Landes, Staates oder
der Region halten). Fiir die optimale Nutzung des Gerétes, den Wasserdruck, der zwischen 1 bar
(100 kPa) und 6 bar (600 kPa) liegen muss, priifen. Wenn der eingehende Wasserdruck iiber 6 bar liegt,
empfehlen wir die Verwendung eines Druckminderers.

4) Vor der ersten Inbetriebnahme miussen Sie den korrekten Anschluss der Maschine am benutzten
Stromnetz inklusive Erdung kontrollieren. Stellen Sie sicher, dass der Schutzschalter funktioniert.

In Europa das zugelassene Kabel HOSVV-F 3G 1,5 mm mit Schukostecker an das Stromnetz an-
schlieen. In den USA und Kanada das zugelassene Kabel Typ SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C mit NEMA Stecker 5x15P an das Stromnetz anschlieSen.

ES IST VERBOTEN DIE MASCHINE OHNE AUSREICHENDE ERDUNG ZU BENUT-
ZEN.

4c. Maschine mit 7 Liter Kessel, mit Wasser System Anschluss

e Ist Thre Maschine mit einem Wasseranschluss ausgertstet, so wenden Sie sich bitte an
einen Techniker aus dem Fachhandel.

3) SchlieBen Sie das Trinkwasser-Wasseraufbereitungssystem mit einem Tuboflex-Schlauch (3/8") an
die externe Motorpumpe an. Schliefen Sie dann die Motorpumpe an den aus der Maschine kom-
menden Tuboflex-Schlauch an (verwenden Sie nur Leitungen, die gemaf3 der Gesetzgebung des Lan-
des, in dem das Produkt verwendet wird, fiir den Kontakt mit Trinkwasser geeignet sind). Die vordere
Auffangwanne entfernen und das Abflussrohr mit der Plastikwanne verbinden (Abflusswanne). Zuletzt
den Wasserkreislauf 6ffnen und sich vergewissern, daf3 kein Wasser an den Verbindungsstellen austritt.
(Sich an die entsprechenden Regeln der jeweiligen Beh6érden des Landes, Staates oder
der Region halten). Fiir die optimale Nutzung des Gerétes, den Wasserdruck, der zwischen 1 bar
(100 kPa) und 6 bar (600 kPa) liegen muss, priifen. Wenn der eingehende Wasserdruck iiber 6 bar liegt,
empfehlen wir die Verwendung eines Druckminderers.

HINWEIS: Wenn die Maschine eine interne Motorpumpe hat, schlieBen Sie das Trinkwasser-Was-
seraufbereitungssystem an den Tuboflex-Schlauch (3/8") am Ausgang der Maschine an.

4) Die elektrische Installation der Maschine darf nur von qualifiziertem Personal nach den be-
schriebenen Anweisungen und unter Einhaltung der Landesvorschriften ausgefithrt werden. Die
Maschine ist in der Regel mit einem gepriiften Stromkabel Modell HO7RN-F 5x2,5 mm2 und 2,5
m lang ausgestattet, an das der Verantwortliche fiir die Installation einen EN 60309 homologier-
ten Industrie-Stecker 3P+N+PE 16A — 400V (nicht mitgeliefert) anschlieBen muss. Auf besondere
Kundenanfrage oder bei anderen Landesvorschriften als den italienischen kann die Maschine mit
einem anderen Stromkabel ausgestattet werden. Alternativ kann der Installateur das Kabel
an einen Betriebssystem-Schalter und an einen Verpolschutz, deren Eigenschaften den Anforderun-
gen der benutzten Stromanlage und den Landesvorschriften bezuglich elektrischer Anlage und der
Norm IEC 60364-1 entsprechen miissen, anschlieBen. Vor der ersten Inbetriebnahme mussen Sie den
korrekten Anschluss der Maschine am benutzten Stromnetz inklusive Erdung kontrollieren. Stellen
Sie sicher, dass der Schutzschalter funktioniert nach der IEC 60364-1. ES IST VERBOTEN DIE
MASCHINE OHNE AUSREICHENDE ERDUNG ZU BENUTZEN.

=

19



20

5. EINSCHALTUNG DER MASCHINE, HAUPTSCHALTER 0,1

1) Drehen Sie den Handgriff' des Schalters auf 1. Die rote Kontrollleuchte schaltet sich ein.

2) Beim Einschalten der Maschine wird der Wasserfiillstand im Heizkessel elektronisch kontrolliert
und nach etwa 3 Sekunden erfolgt das Auffiillen der Maschine durch die Pumpe und das Fullrohr.

3) Die Maschine (im Position 1) beginnt mit dem automatischen Fillvorgang bis der nétige Wasser-
stand im Kessel erreicht ist (autom. Fullstandsonde im Heizkessel).

HINWEIS: Bei den Elektro-Maschinen ist eine automatische Blockiervorrichtung eingebaut. Wenn der
Sensor nicht innerhalb von 120 Sekunden Wasser im Kessel detektiert, stoppt die Maschine und die
Led-Kontrollleuchte fangt an zu blinken. Um den Alarm zuriickzusetzen, die Maschine aus - und wieder
einschalten. Bleibt das Problem bestehen, kontrollieren, ob Wasser aus dem Versorgungsnetz ankommt.

4) Wenn die Motorpumpe / Vibrationspumpe stoppt, hat die Maschine den voreingestellten Wasser-
stand erreicht. Die grilne Heizer-Kontrollleuchte geht an und die Erwdrmung des Wassers beginnt.
Wir empfehlen fur 5 Sekunden Wasser aus der Kaffee-Brithgruppe flieen lassen um mégliche Luft-
blasen aus dem Thermosiphon zu entfernen und somit eine bessere Autheizung zu erhalten.

5) Warten Sie etwa 30 Minuten ab, damit die Maschine ihre Betriebstemperatur erreichen kann. Das
Erloschen der griinen Kontrollleuchte bedeutet, dass die Maschine die nétige Betriebsdruck erreicht
hat. Die rote Kontrollleuchte leuchtet konstant, um die Betriebsbereitschaft des Gerits anzuzeigen.

HINWEIS: Halten Sie das Gerét bei der ersten Benutzung ca. 2 Stunden lang auf Temperatur (ohne
Wasser und Kaffee). Es wird empfohlen, den Wasserhahn zu 6ffnen und mindestens 0,5 Liter Wasser
in eine Kanne abzulassen, um das Wasser umzuwélzen. Lassen Sie Wasser fur 30 Sekunden aus der
Abgabeeinheit ab und 6ffnen Sie den Dampthahn fir 10 Sekunden.

HINWEIS: In Maschinen mit Inneren Tank, das Fehlen von Wasser im hinteren Tank stoppt alle
elektrischen und hydraulischen Funktionen, die rote Kontrollleuchte bleibt trotzdem eingeschaltet.
Bei Beftllung mit Wasser wird der Elektroschalter unter dem Tank aktiviert und alle Funktionen
werden erneut freigeben.

6) Um den Innendruck im Heizkessel auf die iiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube, die
sich am Druckwichter befindet, drehen. (Foto 1: —> erhéht den Druck; = senkt den Druck). Die
Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

7) Bei Maschinen mit Anschluss ans Wasserversorgungsnetz, muss, um den Druck der Kaffeeausgabe
auf die tiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube der Motorpumpe gedreht werden.

(Foto 2: —» erh6ht den Druck; = senkt den Druck).

Die Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

6. EINSCHALTUNG DER MASCHINE, HAUPTSCHALTER 0,1,2

1) Drehen Sie den Handgriff des Schalters auf 1. Die rote Kontrollleuchte schaltet sich ein.

2) Beim Einschalten der Maschine wird der Wasserfiillstand im Heizkessel elektronisch kontrolliert
und nach etwa 3 Sekunden erfolgt das Auffiillen der Maschine durch die Pumpe und das Fallrohr.

3) Die Maschine (im Position 1) beginnt mit dem automatischen Fillvorgang bis der nétige Wasser-
stand im Kessel erreicht ist (autom. Fullstandsonde im Heizkessel).

Alle Maschinen sind mit einem manuellen Ladehebel ausgestattet (in der Blockeinheit gebaut) (Foto
3), der im Notfall bei einer Funktionsstérung der elektronischen Einheit benutzt werden kann.

HINWEIS: Bei den Elektro-Maschinen ist eine automatische Blockiervorrichtung eingebaut. Wenn der
Sensor nicht innerhalb von 120 Sekunden Wasser im Kessel detektiert, stoppt die Maschine und die
Led-Kontrollleuchte fangt an zu blinken. Um den Alarm zurtickzusetzen, die Maschine aus - und wieder
einschalten. Bleibt das Problem bestehen, kontrollieren, ob Wasser aus dem Versorgungsnetz ankommt.
4) Wenn die Motorpumpe stoppt, hat die Maschine den voreingestellten Wasserstand erreicht. Da-
nach den Hauptschalter auf 2 drehen.

5) Mit dem Hauptschalterauf 2 wird das Heizelement eingestellt, die griine Heizelement-Kon-



trollleuchte geht an und die Aufwiarmung des Wasser beginnt. Wir empfehlen fir 5 Sekunden Wasser
aus der Kaffee-Brithgruppe flieBen lassen um mégliche Luftblasen aus dem Thermosiphon zu entfer-
nen und somit eine bessere Aufheizung zu erhalten.

6) Warten Sie etwa 30 Minuten ab, damit die Maschine ihre Betriebstemperatur erreichen kann. Das
Erléschen der griinen Kontrollleuchte bedeutet, dass die Maschine die nétige Betriebsdruck erreicht
hat. Die rote Kontrollleuchte leuchtet konstant, um die Betriebsbereitschaft des Geréats anzuzeigen.

HINWEIS: Halten Sie das Gerét bei der ersten Benutzung ca. 2 Stunden lang auf Temperatur (ohne
Wasser und Kaffee). Es wird empfohlen, den Wasserhahn zu 6ffnen und mindestens 0,5 Liter Wasser

in eine Kanne abzulassen, um das Wasser umzuwélzen. Lassen Sie Wasser fur 30 Sekunden aus der
Abgabeeinheit ab und 6ffnen Sie den Dampfhahn fiir 10 Sekunden.

7) Um den Innendruck im Heizkessel auf die tiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube, die
sich am Druckwiéchter befindet, drehen. (Foto 1: = erhdht den Druck; — senkt den Druck). Die
Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

8) Um den Druck der Kaffeeausgabe auf die tiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube der
Motorpumpe gedreht werden. (Foto 2: = erhéht den Druck; —» senkt den Druck).

Die Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

S

7. BETRIEB DER DRUCKKNOPF / MIT HEBEL /
VOLLAUTOMATISCH

1) IFir die Dampfaussgabe bedienen Sie den seitlichen Drehknopf, auf dem eine Dampf wolke abge-
bildet ist.

2) Fur die Wasserausggabe bedienen Sie den Drehgriff, auf dem das Wassertropfensymbol abgebildet
ist. Bei Elektromaschinen den Knopf fiir die Teeausgabe driicken, um erhitztes Wasser zu bekommen.
3) Fir die Kaffeeausgabe aus der Kaffee-Brithgruppe, dosieren Sie die entsprechende Kaffeepulver-
menge in den Siebtrager und nach dem Pressen und Einsetzen des Siebtragers in die Kafte-Briih-
gruppe driicken Sie den entsprechenden Ausgabeschalter an der Stahlfront (oder das elektronische
Schaltfeld, siche Kap. 9).

4) Beim Hebel-Modell muss,um Kaffe auszugeben, der Hebel neben der Kafte-Brithgruppe nach
oben gezogen werden. Zum Beenden der Ausgabe, den Hebel nach unten legen.

5) Das/Die Manometer an der Frontseite zeigt/zeigen standig den Druck des Heizkessels (0,9 - 1,1
bar) und den Druck bei der Kaffecausgabe (8 - 10 bar) an.

6) Diec Wasserstandanzeige im Heizkessel und das/die Manometer im Auge behalten.

A Dampf und heifes Wasser stehen unter Druck. VERBRUHUNGSGEFAHR.

8. ANWEISUNGEN ZUR ELEKTRONISCHEN DOSIERUNG

Bitte beachten Sie die Bedienungsanleitung des spezifischen model.
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9. WARTUNG

¢ Der Zugang zum Servicebereich ist Fachpersonal vorbehalten, das iiber Kenntnisse und praktische
Erfahrungen mit dem Gerit verfugen, insbesondere in Bezug auf Sicherheit und Hygiene.

+ Jegliche Art von Wartung am Gerat muss in einer Umgebung durchgefiihrt werden, in der die Tem-
peratur zwischen +5°C + +32°C liegt.

+ Mit einem sauberen Tuch oder Kiichenpapier die Dampfdiise nach jeder Verwendung reinigen, um
Verkrustungen oder Verstopfungen an den Ausgiangen zu vermeiden.

+ Die Kaffeesiebe allabendlich entleeren und reinigen; das Sieb herausnehmen und im Inneren mit
der mitgelieferten Biirste reinigen; in warmes Wasser tauchen, damit sich das Kaffeefett 16sen kann.

¢ Die Tropfenschale von Kaffeeresten reinigen, die sich auf dem Boden ablagern, um so Verkrustun-
gen zu vermeiden.

+ Reinigen Sie die Kaffee-Brithgruppe mit dem mitgelieferten Blindsieb und unter Verwendung eines
spezifischen Reinigungsmittels (erfragen Sie dies in unseren Kundendienststellen). Wie folgt vorgehen:
1- Das Blindsieb in den Siebtrager einsetzen und das Reinigungsmittel, in der auf der Packung ange-
gebenen Dosis, hinzufiigen.

2- Den Siebtrager in die Kaffee-Brithgruppe einrasten.

3- Aktivieren Sie, wie bei der Kaffeezubereitung, die Abgabe fiir 10 Sekunden, danach fur 10 Sekun-
den schlieBen. Das Ganze in etwa fur 5 weitere male.

4- Den Siebtrager herausnehmen. Die Kaffee-Brithgruppe einschalten und den Siebtrager mit dem
warmen Wasser aus der Kaffee-Brithgruppe ausspiilen. Abgabe beenden.

5- Den Siebtriager wieder in die Kaffee-Brihgruppe einrasten. Zum Sptilen den Vorgang unter Punkt
3 ohne Reinigungsmittel wiederholen.

6- Ersetzen Sie den Blindfilter im Siebtrager mit einem richtigen Filter und bereiten Sie einen Espresso

zu, den Sie verwerfen.
‘l
e
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+ Die duBleren Gehauseteile der Maschine werden mit einem weichen, leicht feuchten Tuch gereinigt.
Verwenden Sie keine Reinigungs- bzw. Scheuermittel. Auch fiir den innere hydraulischestronkreisen
man muss keine aggressive und/oder scheuernde substanzen zu benutzen. Die Maschine nicht mit
groferen Wassermengen reinigen.

+ Reinigung der kapazitiven Tastaturen: es ist notwendig dass, kapazitive Tastaturen nur mit heilem
Wasser ohne Reinigungsmittel gut zu reinigen und sie danach mit einem Papiertuch perfekt zu trock-
nen. Dabeli ist es wichtig, alle Riickstinde von Reinigungsmitteln oder Fliissigkeiten (auch Kaffeesah-
ne) zu entfernen, da sie aufgrund ihrer hohen Leitfdhigkeit zu Fehlfunktionen an der Tastatur fithren.



¢ Fiir die Reinigung der Siebtrdger und der Filtereinsdtze, ist in einem Kunststoff- oder Edelstahlbe-
halter eine Losung aus heiBem Wasser und Reinigungsmittel vorzubereiten. Filterhalter und Filterein-
sitze sind fir mindestens 30 Minuten in diese Losung einzutauchen. Mit sauberem Wasser abspiilen.

B @

¢ Niemals Zubehér aus Metall, Metallschwamme oder Scheuermittel fiir die Reinigung des Siebtra-
gers verwenden.

+ RegelmiBig den einwandfreien Zustand der Verschleiflteile priifen (Siebtrager, Filter, Dichtungen,
Auslaufstutzen). Originale Ersatzteile bei einem Kundendienstzentrum anfordern.

H.O

10. MINI-ENTHARTER

Maschinen mit Innentank sind mit einem Mini-Wasserentharter mit Kationenaustau-
scherharz ausgestattet

Kalzium und Magnesium bestimmen die Hérte des Wassers und verursachen die Bildung der Sub-
stanz, die landlaufig Kalk genannt wird. Zwischen 30 und 40 °f ist das Wasser hart; ab 40 °f wird es
als sehr hart bezeichnet. Die Messung erfolgt tiber einfache Tests, die in jedem Kundendienstzentrum
erworben werden kénnen. Im Inneren des Tanks befindet sich im Wasser ein kleiner Granulatfilter (ei-
ner gehort zum Lieferumfang), der alle 20-30 Litern benutztes Wasser ausgetauscht oder regeneriert
werden muss. Die Regeneration erfolgt durch Eintauchen des kleinen Granulatfilters in eine Losung
aus Wasser und Kochsalz (ein Léffel NaCl - Natriumchlorid) fir einen Zeitraum von 48 Stunden.
Mit sauberem Wasser mehrmals spiilen, den kleinen Granulatfilters wieder an den Silikonschlauch
anschlieBen und im Tank positionieren.

KONFORMITATSERKLARUNG

Produkt : Espressomaschine
Modell : 1 GR Druckknopf / Vollautomatisch / Hebel model

B.E.C. srl erklart hiermit als Verantwortlicher, dass das Produkt hinsichtlich Konzeption und Kon-
struktion die Anforderungen der folgenden Richtlinien erfiillt:

1) NIEDERSPANNUNGSRICHTLINE
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)
Die Konformitit wurde anhand der folgen harmonisierten Normen gepriift:
EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) EMV RICHTLINIE
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
Die Konformitit wurde anhand der folgen harmonisierten Normen gepriift:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)
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3) RICHTLINIE FUR UNTER DRUCK STEHENDE GERATE (PED)

2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG

certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/19/D/001(00))
Unsere Kaffeemaschinen werden geméf3 der Vorschrift 2014/68/EU - Formular A2 - Kategorie
IT - hergestellt und bestehen aus folgenden unter diese Richtlinie fallenden Gerite:

Kupferheizkessel Markiert mit CE 0045
Sicherheitsventil Markiert mit CE 0045
2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Auf der Grundlage unserer Kenntnisse verwenden unsere Materiallieferanten, bei der Herstellung ihrer
Produkte, keine gefahrlichen Stoffe, die in den zuvor genannten EWG-Richtlinien aufgefithrt werden.

+ VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND

DES RATES vom 27. Oktober 2004 iiber Materialien und Gegenstande, die dazu be-
stimmt sind, mit Lebensmitteln in Berithrung zu kommen.

VERORDNUNG (EG) Nr. 2023/2006 DER KOMMISSION VOM 22. Dezember
2006 tber gute Herstellungspraxis fiir Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen.

VERORDNUNG (EU) 10/2011 DER KOMMISSION VOM 14. Januar 2011 tber
Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Berithrung zu kommen.

Ministerialdekret vom 21.03.1973 das die Hygiene von Verpackungen, Behdltern und
Utensilien regelt, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln oder personlichen Gegen-
standen in Bertihrung zu kommen.

Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

UNI EN 16889:2016
Lebensmittelhygiene — Herstellung und Abgabe von Heillgetrdnken aus HeiB3getrankebereitern —
Hygieneanforderungen, Migrationspriifung.

Der Geschaftsfuhrer
Brutti Marco



MACHINES A CAFE EXPRESSO

1. REGLES DE SECURITE

¢ Avant de raccorder la machine, s’assurer que les données de la plaque correspondent a celles du
réseau de distribution électrique.

¢ En cas d'incompatibilité entre la prise et la fiche de I'appareil, faire remplacer la prise par une autre
de type approprié par un personnel professionnellement qualifié.

¢ L’emploi d’adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges est interdit.

+ En cas de doute, faire controler au personnel qualifié I'installation d’alimentation électrique qui doit
étre conforme aux normes de sécurité en vigueur, parmi celles-ci en particulier:

- mise a la terre efficace;
- section des conducteurs suffisante pour la puissance d’absorption;
- dispositif coupe-circuit automatique efficace.

o L'appareil doit étre installé seulement dans des endroits ou son utilisation et son entretien sont
réservés a un personnel qualifié.

+ L’appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ni connaissance de I’appareil, a moins qu’ils ne
soient surveillés ou qui n’aient été formés de fagon opportune.

+ Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

+ Ne pasexposerlamachine aux intempéries et ne pasla placer dans deslieux trés humides commelessalles
de bain, etc.. Ne pas tirer le cordon d'alimentation ou I'appareil avec les mains ou pieds mouillés ou hu-
mides. Ne paslaisser]’appareil contenant de I’eau dans des pieces a température inférieure ou égale a 0°C.
La machine ne peut pas étre installée a Iextérieur, dans un milieu non protégé contre les agents
atmosphériques ou a une température inférieure a 5 °C.

¢ Avant de commencer toute opération d’entretien interne, placer I'interrupteur général sur la posi-
tion 0 ou bien débrancher la fiche de la prise d’alimentation. Lorsque la machine a café est branchée
électriquement, ne jamais introduire les mains ni d’autres objets a I'intérieur de I’appareil.

¢ Pendant le nettoyage de l'appareil ne pas I'immerger dans l'eau.

Ne jamais mettre I'appareil sous le robinet pour ajouter de I'eau dans le réservoir.

+ Ne pas obstruer les grilles d’aspiration ou de dissipation, en particulier ne pas couvrir avec des chif-
fons ou autres le plan chauffe-tasses.

+ L'appareil ne doit jamais étre déplacé pendant son fonctionnement.

+ N'utiliser que des accessoires et des rechanges autorisés par le fabricant. Cela garantit un fonction-
nement sir sans inconvénients.

¢ En cas d’urgences, comme un début d’incendie, un niveau de bruit anormal, du surchauffage, etc..
intervenir immédiatement en débranchant I’alimentation électrique de réseau, fermer les robinets
de gaz et de I’eau.

¢ En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement de I’appareil, I’éteindre et ne pas essayer d’in-
tervenir personnellement. Pour toutes réparations, s’adresser exclusivement a un centre aprés-vente
agréé par le fabricant et exiger I'utilisation de pieces de rechange d’origine. Le cordon d’alimen-
tation de cet appareil ne peut pas étre remplacé par l'utilisateur. En cas d’endommagement du cor-
don ou de son remplacement, s’adresser exclusivement a un Centre d’Assistance Technique agréé.

¢ Conserver avec soin ce mode d’emploi pour toute consultation future. Pour toutes opérations diffé-
rentes de celles décrites, veuillez consulter notre centre de service aprésvente.

Le non-respect des ces avertissements peut compromettre la sécurité de ’appa-
reil. Une mauvaise installation peut causer des dommages aux personnes et aux
choses pour lesquels le constructeur ne peut étre considéré comme responsable.

U
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2. CONTRE-INDICATIONS D’EMPLOI

Les machines ne sont destinées qu’a I’emploi exclusivement alimentaire, il est donc interdit d’employer
des liquides ou d’autres matériaux qui puissent entrainer des dangers et polluer les becs de débit.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé dans les applications ménageres et similaires, telles que :
dans les zones servant de cuisine, réservées au personnel, dans les magasins, dans les bureaux et dans
d’autres milieux professionnels; dans les usines; utilisation par les clients des hotels, motels, et autres
endroits a caractere résidentiel; dans les pieces de type bed and breakfast. Le constructeur décline
toute responsabilité pour les dommages aux personnes ou aux choses causés par un usage impropre,
erroné ou déraisonnable des machines et par leur usage de la part d’opérateurs non professionnels.

3. INTRODUCTION

Ce livret constitue un mode d’emploi rapide et simple pour Ientretien et I'utilisation des machines
a café. Nous vous prions de lire attentivement toutes les indications contenues dans les différentes
sections de ce livret. La société garantit, en cas de probléemes et dysfonctionnements, sa plus ample
collaboration par I'intermédiaire de ses centres de service aprés-vente.

Nous vous conseillons de faire contréler au moins une fois par an votre machine a café par
un personnel qualifié. Cette precaution constante rendra votre machine a cafe plus performante et fiable.
Ces machines a café ont été concues et construites en respectant toutes les caractéristiques qui dis-

tinguent les classiques machines a café expresso pour bar: les matériaux nobles, tels que le cuivre et
acier, et les composants fiables garantissent que les machines fabriquées par la société sont sures,
fiables et fonctionelles. Toute utilisation différente de celle indiquée dans le présent mode d’emploi
dégage la société de toute responsabilité pour les éventuels dommages aux personnes ou aux biens.

4. INSTALLATION

1) Enlever ’emballage extérieur et controler immédiatement si la machine est intacte et n’a pas subi de
dommages.

2) Positionner I'appareil au-dessus d’une table ou d’un comptoir robuste et parfaitement horizontal,
tout pres des points de connexion électrique et hydraulique. La surface la plus élevée de I'appareil doit
se trouver a au moins 1,5 m au-dessus du sol. Régler les petits pieds afin que 'appareil soit parfaitement
horizontal. La machine doit étre installée horizontalement. L'inclinaison du plan d’appui ne doit pas étre
supérieure a 1°. Pour garantir le fonctionnement normal, I’appareil doit étre installé dans des endroits
Ou la température ambiante est comprise entre +5 °C + +32 °C et I'humidité ne dépasse pas 70 %.
Ne pas utiliser de jets d’eau ni installer en milieux ou on les utilise. S’assurer que la tension du secteur
corresponde bien a celle indiquée dans les caractéristiques techniques de la machine a café.

4a. Machine avec chaudiére 4 litres, avec un réservoir interne

Avant de tourner la manette de 'interrupteur sur la position 1, il est recommandé de char-
b
ger le réservoir d'eau a l'arriére que vous trouvez sous la grille pour les tasses.

3) Enlever la grille supérieure, extraire le réservoir de I’eau placé a I'intérieur de la machine et le rincer.
4) Remplir avec environ 4 litres d'eau propre le réservoir, placez-le a sa place et insérer les tubes de
silicone avec adoucisseur connecté. Refermer la grille supérieure de la machine.

5) Avant la mise en service, I'installateur doit vérifier que la machine aie été correctement raccor-
dée au réseau électrique utilisateur et a la mise a terre, en vérifiant I'efficience de la protection des
contacts indirects. En Europe, branchez le cordon d'alimentation approuvé HOSVV-F 3G 1,5 mm
avec fiche Schuco. Dans US-Canada connecter le cordon d'alimentation approuvé type SJTO, classé
3x14 AWG, 300 V, 105°C avec fiche NEMA 5x15P.

INTERDIT D’UTILISER LA MACHINE EN I’ABSENCE D’UN EFFICACE ET SECURE
RACCORDEMENT A LA TERRE.



4b. Machine avec chaudiére 4 litres, avec alimentation de connexion eau

Si la machine a été achetée avec alimentation de connexion eau, appeler un technicien
qualifié.

3) Raccorder le systéme de traitement de I’eau destinée a la consommation humaine (ou potable) au
tuyau flexible (3/8 ") sortant de la machine (utiliser uniquement des tuyaux adaptés au contact avec
de ’eau destinée a la consommation humaine conformément a la législation du pays d’utilisation du
produit). Extraire la bassinelle égouttoir et raccorder le tube d’écoulement en le fixant au collecteur
d’écoulement en plastique. Enfin mettre I’adoucisseur en fonction travail, et s’assurer de la bonne étan-
chéité des circuits raccordés. (Veiller aux respect des regles émises par les services préposés
de chaque état, région, conté). Pour une utilisation optimale de ’appareil, vérifier que la pression
d’alimentation de I’eau est supérieure a 1 bar (100 kPa) et inférieure a 6 bar (600 pKa). Si la pression de
I’eau entrant dépasse 6 bar, nous recommandons I'utilisation d’un réducteur de pression.

4) Avant la mise en service, I'installateur doit vérifier que la machine aie été correctement raccor-
dée au réseau électrique utilisateur et a la mise a terre, en vérifiant I’efficience de la protection des
contacts indirects. En Europe, branchez le cordon d'alimentation approuvé HOSVV-F 3G 1,5 mm
avec fiche Schuco. Dans US-Canada connecter le cordon d'alimentation approuvé type SJTO, classé
3x14 AWG, 300 V, 105°C avec fiche NEMA 5x15P. INTERDIT D°’UTILISER LA MACHINE EN
L’ABSENCE D’UN EFFICACE ET SECURE RACCORDEMENT A LA TERRE.

4c. Machine avec chaudiére 7 litres, avec alimentation de connexion eau

é Si la machine a été achetée avec alimentation de connexion eau, appeler un technicien
qualifié.

3) Raccorder le systéme de traitement de I’eau pour consommation humaine (ou potable) a la moto-
pompe externe par le tuyau flexible (3/8 "). Raccorder ensuite la motopompe au tuyau flexible sortant
de la machine (utiliser uniquement des tuyaux adaptés au contact avec de l'eau destinée a la consom-
mation humaine conformément a la législation du pays d'utilisation du produit). Extraire la bassinelle
égouttoir et raccorder le tube d’écoulement en le fixant au collecteur d’écoulement en plastique. Enfin
mettre ’adoucisseur en fonction travail, et s’assurer de la bonne étanchéité des circuits raccordés.
(Veiller aux respect des régles émises par les services préposés de chaque état, région,
conté). Pour une utilisation optimale de I’appareil, vérifier que la pression d’alimentation de I’eau est
supérieure a 1 bar (100 kPa) et inférieure a 6 bar (600 pKa). Si la pression de I’eau entrant dépasse 6
bar, nous recommandons I'utilisation d’un réducteur de pression.

NB: Dans le cas ou la machine est équipée d'une pompe motorisee interne, raccorder le systeme de
traitement de I’eau destinée a la consommation humaine (ou potable) au tuyau flexible (3/8 ") sortant
de la machine.

4) Le raccordement électrique de la machine doit étre effectué exclusivement par du personnel qua-
lifié, selon les prescriptions du présent manuel et en accord avec la norme d’installation en vigueur
dans le pays de destination. La machine est équipée de cable d’alimentation de type HO7RN-F
5x2,5 mm? de 2,5 m de longueur diiment testé, auquel 'installateur doit procéder au raccordement
d’une fiche industrielle 3P+N+PE 16A - 400V homologuée EN 60309 (non fournie). En cas de de-
mande du client, ou de normes différentes des italiennes, la machine pourrais étre fournie avec
un céble d’alimentation différent.

En alternative, I'installateur peut raccorder le cable a un interrupteur de sécurité omnipolaire dont les
caractéristiques doivent correspondre aux normes d’installation en vigueur dans le pays de destination
e ala IEC 60364-1. Avant la mise en service, I'installateur doit vérifier que la machine aie été cor-
rectement raccordée au réseau électrique utilisateur et a la mise a terre, en vérifiant I’efficience de la
protection des contacts indirects selon la IEC 60364-1. INTERDIT D’UTILISER LA MACHINE
EN L’ABSENCE D’UN EFFICACE ET SECURE RACCORDEMENT A LA TERRE.
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5. ALLUMAGE DE LA MACHINE, COMMUTATEUR 0,1

1) Faire tourner la manette de I'interrupteur sur la position 1. Le voyant lumineux rouge s'éclairera.
2) Au moment de la mise en fonction de la machine a café, la carte électronique contrdle I’état du
niveau d’eau dans la chaudiére et, apres environ 3 secondes, veille au remplissage par I'intermédiaire
de la validation de la pompe et de ’électrovanne de chargement.

3) En position 1 la machine commencera a se remplir d’eau automatiquement jusqu’a ce que le niveau
établi soit atteint (sonde de niveau automatique dans la chaudiere).

NB: Les machine a café électroniques sont munies d’une systeme de niveau. Si durant 120” la sonde
ne détecte 'eau en chaudiere, la machine se bloque et les leds du clavier clignotent. Pour réinitialiser,
éteindre et rallumer la machine. En cas de persistance du probléme, vérifier les alimentations du ré-
seau hydraulique.

4) Quand la pompe / pompe vibrante s’arréte, la machine a atteint son niveau d’eau préétabli. Le
voyant vert de la résistance s'allume et le chauffage de l'eau commence. Il est recommandé de libérer
I'eau du groupe pendant 5 secondes afin d'éliminer les bulles d'air dans le circuit thermosiphon et de
permettre une meilleure compensation thermique.

5) Attendre environ 30 minutes por permettre a la machine d’atteindre la température de travail.
L’extinction du témoin vert indique que la machine a atteint la pression préétablie. Le voyant rouge
restera toujours allumé pour marquer la tension d'alimentation.

NB: En cas de premiere utilisation, maintenir la machine a la température pendant environ 2 heures
(sans eau ni café). Nous recommandons d'ouvrir le robinet d'eau et de verser au moins 0,5 litre d'eau
dans une carafe pour permettre la recirculation. Vider l'eau du distributeur pendant 30 secondes et
ouvrir le robinet de vapeur pendant 10 secondes.

NB: Dans des machine avec un réservoir interne, l'absence d'eau dans le réservoir arriére interrompt
toutes les fonctions ¢lectriques et hydraliques tout en maintenant le voyant lumineux rouge allume.
Lorsqu'il est a nouveau rempli d'eau, le micro-interrupteur situé sous le réservoir réactivera a nouveau
toutes les fonctions.

6) Pour régler la pression a 'intérieur de la chaudiére selon les caractéristiques habituelles, agir sur la
vis de réglage placée sur la pressostat. (Photo 1: —> augmente la pression; =# diminue la pression).
Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.

7) Dans des machine avec alimentation de connexion eau, pour régler la pression de débit du café
selon les caracteristiques habituelles, agir sur la vis de reglage de la pompe intérieure. (Photo 2: —
augmente la pression; =¥ diminue la pression). Cette operation doit etre executee par un tech-
nicien specialise.

6. ALLUMAGE DE LA MACHINE, COMMUTATEUR 0,1,2

1) Faire tourner la manette de I'interrupteur sur la position 1. Le voyant lumineux rouge s'éclairera.
2) Au moment de la mise en fonction de la machine a café, la carte électronique contréle I'état du
niveau d’eau dans la chaudiere et, apres environ 3 secondes, veille au remplissage par I'intermédiaire
de la validation de la pompe et de I’électrovanne de chargement.

3) En position 1 la machine commencera a se remplir d’eau automatiquement jusqu’a ce que le niveau
établi soit atteint (sonde de niveau automatique dans la chaudiere).

Toute les machines sont également dotées d’un levier de remplissage manuel (monté sur le bloc d’ali-
mentation hydraulique) (Photo 3) a n’utiliser qu’en cas de nécessité, lorsqu’une dysfonction du rem-
plissage automatique est constatée.

NB: Les machine a cafe électroniques sont munies d’une systeme de niveau. Si durant 120 la sonde ne
détecte I'eau en chaudiere, la machine se bloque et les leds du clavier clignotent. Pour réinitialiser, éteindre
et rallumer la machine. En cas de persistance du probléeme, vérifier les alimentations du réseau hydraulique.

4) Quand la pompe s’arréte, la machine a atteint son niveau d’eau préétabli. Ensuite actionner I'in-



terrupteur en position 2.

5) L'interrupteur en position 2 met sous tension la résistance, le voyant vert s'allume et commence le
chauffage de I'eau. Il est recommandé de libérer I'eau du groupe pendant 5 secondes afin d'éliminer
les bulles d'air dans le circuit thermosiphon et de permettre une meilleure compensation thermique.
6) Attendre environ 30 minutes por permettre a la machine d’atteindre la température de travail.
L’extinction du témoin vert indique que la machine a atteint la pression préétablie. Le voyant rouge
restera toujours allumé pour marquer la tension d'alimentation.

NB: En cas de premicere utilisation, maintenir la machine a la température pendant environ 2 heures
(sans eau ni café). Nous recommandons d'ouvrir le robinet d'eau et de verser au moins 0,5 litre d'eau
dans une carafe pour permettre la recirculation. Vider l'eau du distributeur pendant 30 secondes et
ouvrir le robinet de vapeur pendant 10 secondes.

7) Pour régler la pression a I'intérieur de la chaudiére selon les caractéristiques habituelles, agir sur la
vis de réglage placée sur la pressostat. (Photo 1: = augmente la pression; = diminue la pression).
Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.

8) Pour régler la pression de débit du café selon les caracteristiques habituelles, agir sur la vis de re-
glage de la pompe intérieure. (Photo 2: —> augmente la pression; =# diminue la pression).

Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.
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7. FONCTIONNEMENT MACHINE A COMMANDES MARCHE
ARRET/ ALEVIER / ELECTRONIQUE

1) Pour obtenir le débit de vapeur, actionner les manettes latérales portant le symbole du nuage de vapeur.
2) Pour obtenir le débit d’eau chaude, actionner la manette portant le symbole de la goutte d’eau. Dans le
cas d’une machine électronique, pour soutirer de I'’eau chaude, appuyer sur la touche d’extraction du thé.
3) Pour obtenir le débit du café des groupes, doser la juste quantité de café dans le portefiltre, appuyer
et 'accrocher au groupe; appuyer sur le boutonpoussoir correspondant au débit du café placé sur la
partie frontale en acier (dans le cas du clavier électronique, voir chap. 9).

4) Dans le modele a levier, pour extraire le café, actionner le levier manuel latérale au groupe vers le
haut. Pour arréter la production de café actionner ce méme levier vers le bas.

5) Le/Les manometre/es, situé sur la partie frontale de I’appareil, détecte a tout moment la pression
dans la chaudiere (0,9 - 1,1 bar) et la pression de débit du café (8 - 10 bar).

6) Controler assez fréquemment 'indicateur du niveau de ’eau dans la chaudiére, ainsi que le/les
manometre/es.

A Vapeur et eau chaude sont sous pression. DANGER DE BRULURES.

Photo 3

8. FONCTIONNEMENT DE LA VERSION ELECTRONIQUE

Se conformer au manuel d’utilisation specifique a chaque modele.

29



30

9. ENTRETIEN

¢ L'acces a la zone de service est réservé aux personnes ayant des connaissances et une expérience
pratique de l'appareil, en particulier en matiére de sécurité et d'hygiéne.

+ Tout entretien de I’appareil doit étre effectué dans un milieu ou la température est comprise entre
+5°C + +32 °C.
¢ Avec un chiffon propre ou de I'essuie-tout, nettoyer la buse a vapeur apres chaque utilisation pour
éviter les incrustations et ’obturation des trous du gicleur.
v . hd '\‘
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+ Vider et nettoyer les filtres a café tous les soirs; enlever le filtre et nettoyer 'intérieur a I'aide de la
petite brosse prévue a cet effet; les plonger dans ’eau chaude afin de dissoudre les graisses du café.

+ Nettoyer la cuvette recueille-gouttes et éliminer tous les résidus du café qui se déposent sur le fond
afin d’en éviter Pobstruction.

¢ Au moyen du filtre borgne fourni avec la machine, effectuer le lavage du groupe de débit en utilisant
un détersif spécifique (disponible dans nos centres de service apres-vente). Procédez comme suit:

1- Insérer le filtre aveugle dans le porte-filtre et ajouter le détergent selon les doses prescrites sur la
confection.

2- Insérer le porte-filtre dans le groupe distributeur.

3- Mettre la distribution en marche pendant 10 secondes. Stopper pendant 10 secondes. Répéter
Popération 5 fois.

4- Retirer le porte-filtre. Mettre la distribution en marche et rincer le port-filtre avec I’eau chaude qui
sort du groupe distributeur. Fermer la distribution.

5- Insérer le porte-filtre dans le groupe distributeur. Pour rince répéter I’action du point 2 sans détergent.
6- Remplacer le filtre borgne en la porte-filtre par du filtre correct et faire 1 espresso a jeter.
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¢ Les parties extérieures de la machine doivent étre nettoyées en utilisant un linge humide; ne jamais
utiliser de détersifs ou substances abrasives. De meme pour les circuits hydrauliques a 'intérieur, vous
devez éviter d’utiliser des agents de nettoyage puissants et/ou abrasifs. Ne pas laver la machine en
projetant de I'eau.

+ Nettoyage des claviers capacitifs : dans les modeles avec claviers capacitifs, il est nécessaire de net-
toyer les claviers sans détergents, mais seulement avec de ’eau chaude, en prenant soin de les sécher
parfaitement avec un essuie-tout. L'opération doit éliminer tout résidu de détergent ou (également la
creme de café) qui, étant hautement conducteur, crée des dysfonctionnements sur le clavier.

¢ Pour nettoyer le porte-filtre et les éléments du filtre, préparer dans un contenant en plastique ou
acier inoxydable, une solution avec de I'eau chaude et du détergent, et les plonger dans cette solution
pendant au moins 30 minutes. Les rincer ensuite a I'eau propre.
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¢ Il ne faut jamais utiliser d’accessoires métalliques, d’éponges métalliques ou abrasives pour nettoyer
le porte-filtre.

¢ Vérifier fréquemment I’état des picces a usage régulier (porte-filtres, filtres, joints, douchettes). De-
mander les pieces originales a un centre d’assistance.

10. MINI ADOUCISSEUR A RESINES

Dans le cas ou la machine a été acheté avec réservoir interne elle sera équipé d'un adou-
cisseur en résine mini.

Le calcium et le magnésium déterminent la dureté de l'eau et provoquent la formation de ce que l'on
appelle plus simplement le tartre. Entre 30 °f et 40 °f I’eau est dure; au-dela de 40 °f elle est considé-
rée comme étant tres dure. Cette mesure est réalisée au moyen de simples tests spécifiques disponibles
dans tous les centres de service apres-vente. A l'intérieur du réservoir, immerg¢ dans l'eau, se trouve un
petit adoucisseur a résines (un deuxi¢me est également fourni avec la machine) qui doit étre remplacé
ou régénéré tous les 20-30 litres d'eau utilisée. La régénération se produit en plongeant le petit adou-
cisseur dans une solution d'eau (0,5 litres) et sel de cuisine (une cuillere a soupe de NaCl, chlorure de
sodium) pendant environ 48 heures. Rincer ensuite a I'eau propre plusieurs fois et remettre en place le
petit adoucisseur en le raccordant au tuyau en silicone a l'intérieur du réservoir.

DECLARATION DE CONFORMITE

Produit : Machines a café espresso
Modelo : 1 GR Bouton /Electronique modéle / Levier modéle

La societe B.F.C. srl déclare sous sa propre responsabilite que le produit satisfait, en ce qui concerne le
project et la construction, aux conditions requires per la Directive:

1) DIRECTIVE BASSE TENSION
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

La conformiteé a été vérifiée a ’aide des normes haroonisées suivantes:

EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) DIRECTIVE COMPATIBILITE’ ELECTROMAGNETIQUE
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
La conformite a été vérifiée a ’aide des normes haroonisées suivantes:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) DIRECTIVE SUR LES APPAREILLAGES SOUS PRESSION (PED)
2014/68/EU (T["IV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/19/D/001(00))
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Nos machines a café aux exigences de la directive 2014/68/EU CE - Formulaire A2 - Catégorie
I - et sont compsées par les équipements soivants qui rentrent dans la méme directive:

Chaudiére en cuivre Marquée CE 0045
Soupage de sécurité Marquée CE 0045
2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Sur la base de nos connaissances, nos fournisseurs de matériaux n’utilisent pas dans la fabrication de
leurs produits les substances dangereuses reprises dans les Directives CEE susmentionnées.

+ REGLEMENT (CE)N° 1935/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL

du 27 octobre 2004 concernant les matériaux et les objets destinés a entrer en contact
avec les produits alimentaires.

REGLEMENT (CE) N° 2023/2006 DE LA COMMISSION du 22 décembre 2006
concernant les bonnes pratiques de fabrication des matériaux et des objets destinés a en-
trer en contact avec les produits alimentaires.

REGLEMENT (UE) N °10/2011 DE LA COMMISSION du 14 janvier 2011 concer-
nant les matériaux et les objets en plastique destinés a entrer en contact avec les produits
alimentaires.

Décret ministériel du 21 mars 1973, discipline hygiénique des emballages, des récipients,
des ustensiles, destiné a entrer en contact avec les substances alimentaires ou les subs-
tances d’usage personnel.

Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

UNI EN 16889:2016
Hygiene alimentaire - Production et remise de boissons chaudes préparées par des producteurs de
boissons chaudes - Exigences hygiéniques, essai de migration.

L’administrateur délégué
Brutti Marco



MAQUINAS PARA CAFE EXPRESO

1. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

+ Antes de conectar la maquina comprobar que los datos de tarjeta correspondan a los de la red eléc-
trica de distribucion.

¢ En caso de incompatibilidad entre el tomacorriente y el enchufe de la maquina, hacer cambiar el
tomacorriente por otro de tipo adecuado por personal profesionalmente cualificado.

+ Se prohibe el empleo de adaptadores, enchufes maltiples y/o prolongas.

¢ En caso de dudas o de incertidumbres solicitar un control, por parte de personal cualificado, de la
instalacién de alimentacion eléctrica que tiene que cumplir los requisitos de las normas de seguridad
vigentes, entre las cuales:
- puesta a tierra eficaz;
- seccion de los conductores suficiente para la potencia de absorbimiento;
- dispositivo interruptor de seguridad eficiente.

*

El aparato debe ser instalado solo en lugares donde su empleo y su mantenimiento estan reservados
a personal cualificado.

*

El aparato no debe ser utilizado por nifios o por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o que no posean experiencia sobre el aparato o que no lo conozcan, salvo que
sean vigilados o que hayan sido opportunamente instruidos.

*

Supervise a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el electrodoméstico.

*

No exponer la maquina a las intemperies ni colocarla en ambientes con humedad elevada, como locales
de lo barfio, etc.. No halar el cable de alimentacién o la maquina misma con manos o pies mojados o
himedos. No dejar la maquina que contiene agua en locales a temperatura inferior o igual a 0°C.

La maquina no puede ser instalada en un ambiente al abierto, desprotegido de fenémenos atmosfé-
ricos o de cualquier modo con temperatura inferior a 5 °C.

*

Antes de cualquier operaciéon de mantenimiento interno, colocar el interruptor general en la posi-
ci6n 0 o desenchufar la maquina de la toma de corriente eléctrica. Cuando la maquina es electréon-
camente conectada no introducir las manos o otro tipo de objetos en el interior.

*

Durante la limpieza de la maquina no introducirla en el agua.
No poner jamas la maquina debajo del grifo para afiadir agua en el tanque.
No obstruir las rejillas de aspiracién o disipacion, en particular no tapar con paifios u otros objetos

*

la superficie calienta-tazas. La maquina no debe moverse jamas durante el funcionamiento.

*

Utilizar sélo accesorios y repuestos autorizados por el productor. Esto significa garantia de seguro
funcionamiento sin inconvenientes.

*

En caso de emergencia, como principio de incendio, ruidosidad anémala, sobrecalientamiento, etc...
intervenir inmediatamente y desconectar la alimentacién eléctrica de red, cerrar los grifones del gas
y del agua.

En caso de averia y/o de mal funcionamiento de la maquina, apagarla y no modificarla. Para las

*

reparaciones necesarias, dirigirse exclusivamente a un centro de asistencia autorizado por el fabri-
cante y solicitar el uso de repuestos originales. El cable de alimentacién de esta maquina no debe ser
cambiando por el usuario; en caso de que el cable se dafle o tenga que ser cambiado, tomar contacto
exclusivamente con un centro de Assistencia Técnica Autorizado.

Guardar cuidadosamente este manual para cualquier otra consulta futura. Para otro tipo de opera-
ciones diferentes a las ya mencionadas consultar neutro centro de asistencia.

*

El incumplimiento de estas advertencias puede comprometer la seguridad
de la maquina. Una instalacion errada puede ocasionar dafios a personasy
cosas de cara alos cuales el fabricante no puede ser considerado responsable.

33



34

2. CONTRAINDICACIONES DE USO

Las maquinas estan destinadas para uso exclusivamente alimentar por lo que se prohibe el empleo de
liquidos o materiales de otro género que puedan generar peligros y polucionar los suministradores.
Este aparato no esta destinado para ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares, como: zonas
para cocinar reservadas al personal en las tiendas, en las oficinas y en otros ambientes profesionales;
granjas; hoteles, moteles y otros ambientes con caracter residencial, para ser utilizado por los clientes;
ambientes tipo "Bed and Breakfast". El fabricante declina toda responsabilidad por dafos a personas
o cosas ocasionados por un empleo impropio, erréneo o impensado del aparato y por el uso de las
maquinas por parte de operadores no profesionales.

3. PRESENTACION

Este manual constituye una guida rapida y simple para el mantenimiento y el uso de las maquines
para el café. Lea atentamente toda la informacién presentada en cada una de las secciones que for-
man parte de este maunal. Se asegura en caso de que se presente algun problema de mal funciona-
miento dard su mas amplia colaboracién a través de sus centros de asistencia. Haga controlar por
lo menos una vez al afio su maquina del café por personal experto. Esta constante atencion

hard que la maquina sea mas eficaz y segura. Estas maquinas fueron proyectadas y construidas, to-
mado en cuenta y respetando todas las caracteristicas que distinguen la tradicional maquina de café
expreso de bar. Materiales nobles como el cobre el acero y otros componentes de confianza logran
que las maquinas construidas sean realmente seguras, confiables y mayormente funcionales. La utili-
zacion inadecuada de las maquinas para otros fines no descritos en este manual, exime a la empresa
de cualquier tipo de responsabilidad por las lesiones a personas o elementos que esto pueda ocasionar.

4. INSTALACION

1) Quitar el embalaje externo, verificando immediatamente la integridad y que no haya sufrido dafios.
2) Colocar el aparato sobre una mesa resitente y a un nivel cercano de las tomas de corriente eléctri-
ca e hidraulica. Es necesario que la superficie mas alta del aparato sea de al menos 1,5 m del suelo.
Regular los pies para colocar en equilibrio el aparato. La maquina debe ser instalada en posicion
horizontal. La inclinacién del nivel de apoyo no debe ser mayor de 1°. Para garantizar el normal ejer-
cicio, el aparato debe ser instalado en lugares cuya temperatura ambiente esté comprendida entre una
temperatura de +5°C y +32°C y la humedad no supere el 70%. No usar chorros de agua, ni instalar
en lugares donde sean utilizados chorros de agua.

Verificar que la tensién de la red eléctronica corresponda a la indicada en las caracteristicas técnicas.

4a. Maquina con caldera de 4 litros, con tanque interno

Antes de girar la manopla del interruptor en la posicién 1, se recomienda cargar con agua
el tanque posterior situado debajo de la rejilla portatazas.

3) Abrir la rejilla superior, extraer el contenedor del agua puesto en el interior de la maquina y aclararlo.
4) Llenar el tanque con unos 4 litros de agua limpia, colocarlo otra vez en posicién e introducir los
tubos de silicona conectados con el ablandador.

5) Antes de la puesta en funcionamiento, el instalador debe comprobar que la maquina haya sido
conectada correctamente con el sistema eléctrico del usuario y el equipo de puesta a tierra, compro-
bando la eficiencia de la proteccién contra los contactos indirectos.

En Europa, conectar a la red eléctrica el cable homologado HOSVV-F 3G 1,5 mm con enchufe Schu-
co. En Estados Unidos y Canada, conectar a la red eléctrica el cable homologado Type SJTO, rated
3x14 AWG, 300 V, 105°C con enchufe NEMA 5x15P.

ESTA PROHIBIDO USAR LA MAQUINA SIN UNA CONEXION A TIERRA SEGURA Y
EFICIENTE.



4b. Maquina con caldera de 4 litros, con conexioén a la red de agua

Si se ha comprado la maquina con conexién a la red de agua, contactar con un técnico
especializado.

3) Conectar tuboflex (3/8”) de salida de la maquina el sistema de tratamiento de agua destinada para
consumo humano (o agua potable) (utilizar inicamente tubos adecuados para el contacto con el agua
destinada al consumo humano segtn la legislacién del pais de uso del producto). Quitar la cubeta an-
terior y conectar el tubo de desagtie fijandolo a la cubeta de plastico (de descarga). Por tltimo, activar
el ablandador y comprobar que no haya pérdidas. (Respetar las reglas dictadas por los organis-
mos pertinentes de cada pais, region, condado). Para un uso optimo del aparato, compruebe
que la presion del suministro de agua es superior a 1 bar (100 kPa) y inferior a 6 bar (600 kPa). Si la
presion del agua de entrada es superior a 6 bar, se recomienda el uso de un reductor de presion.

4) Antes de la puesta en funcionamiento, el instalador debe comprobar que la maquina haya sido
conectada correctamente con el sistema eléctrico del usuario y el equipo de puesta a tierra, compro-
bando la eficiencia de la proteccién contra los contactos indirectos.

En Europa, conectar a la red eléctrica el cable homologado HOSVV-F 3G 1,5 mm con enchufe Schu-
co. En Estados Unidos y Canad4, conectar a la red eléctrica el cable homologado Type SJTO, rated
3x14 AWG, 300V, 105°C con enchufe NEMA 5x15P.

ESTA PROHIBIDO USAR LA MAQUINA SIN UNA CONEXION A TIERRA SEGURA Y
EFICIENTE.

4c. Maquina con caldera de 7 litros, con conexion a la red de agua

é Si se ha comprado la maquina con conexién a la red de agua, contactar con un técnico
especializado.

3) Conectar el sistema de tratamiento de agua destinada para consumo humano (o agua potable) a la
motobomba externa mediante tuboflex (3/8”). Luego conectar la motobomba al tuboflex que sale de
la maquina (utilizar Gnicamente tubos aptos para el contacto con el agua destinada al consumo huma-
no segun la legislacion del pais de uso del producto). Quitar la cubeta anterior y conectar el tubo de
desagiie fijandolo a la cubeta de plastico (de descarga). Por tltimo, activar el ablandador y comprobar
que no haya pérdidas. (Respetar las reglas dictadas por los organismos pertinentes de cada
pais, region, condado). Para un uso optimo del aparato, compruebe que la presion del suministro
de agua es superior a 1 bar (100 kPa) y inferior a 6 bar (600 kPa). Si la presion del agua de entrada es
superior a 6 bar, se recomienda el uso de un reductor de presion.

NB: Si la maquina dispone de motobomba interna, conectar tuboflex (3/8”) de salida de la maquina
el sistema de tratamiento de agua destinada para consumo humano (o agua potable).

4) La instalacion eléctrica de la maquina debe ser efectuada exclusivamente por personal cualifica-
do, segun las prescripciones del presente manual y de conformidad con la normativa de instalacién
vigente en el pais de destino. Por lo general, la maquina se suministra con cable de alimentacién tipo
HO7RN-F 5x2,5 mm?, de 2,5 m de longitud, oportunamente probado, al que el instalador debera
conectar un enchufe industrial 3P+N+PE 16A - 400V homologado EN 60309 (no suministrado). En
caso de solicitud del cliente o normativas diferentes de las italianas, la maquina podria suminis-
trarse con un cable de alimentacioén diferente.

En alternativa, el instalador puede conectar el cable a un interruptor de maniobra y proteccién om-
nipolar cuyas caracteristicas deben corresponder con el sistema eléctrico del usuario y con las normas
para las instalaciones en vigor en el pais de destino y la IEC 60364-1. Antes de la puesta en funcio-
namiento, el instalador debe comprobar que la maquina haya sido conectada correctamente con el
sistema eléctrico del usuario y el equipo de puesta a tierra, comprobando la eficiencia de la proteccién
contra los contactos indirectos segtin la IEC 60364-1. ESTA PROHIBIDO USAR LA MAQUINA
SIN UNA CONEXION A TIERRA SEGURA Y EFICIENTE.
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5. ENCENDIDO DE LA MAQUINA, CONMUTADOR 0,1

1) Girar la manopla del interruptor en la posiciéon 1. La luz piloto roja se encenderd.

2) Al enceder la maquina la tarjeta electronica controla el estado del nivel del agua en la caldera y
después de tres segundos comienza el llenado a través de la habilitaciéon de la bomba y la electro val-
vula de carga.

3) En posiciéon 1 la maquina comerzara a llenarse de agua automaticamente hasta llegar el nivel indi-
cado (sonda autonivel en la caldera).

NB: Las maquina electrénicas poseen un sistema de seguridad de nivel. Si la sonda no detecta el agua
en la caldera en el arco de 1207, la maquina se bloquea y los led del teclado destellan. Para restablecer
la alarma, apagar y volver a encender la maquina. Si el problema persiste, comprobar que llegue agua

de la red hidrica.

4) Cuando la motobomba/bomba de vibracién se detiene, la maquina ha alcanzado el nivel de agua
predeterminado. La luz piloto verde de resistencia se enciende y el agua empieza a calentarse. Se
aconseja hacer salir el agua del grupo de suministro durante 5 segundos para eliminar las posibles
burbujas de aire en el circuito termosifénico y permitir una mejor termocompensacion.

5) Esperar por los menos 30 minutos para permitir que la maquina alcance la la temperatura adapta
para el trabajo. Cuando se apaga la luz piloto verde se indica que la maquina ha alcanzado la presién
predeterminada. La luz piloto roja quedara siempre encendida para sefialar la tensién de alimentacion.

NB: Cuando se utiliza por primera vez la maquina, mantener la temperatura (sin suministrar agua y
café) durante 2 horas aproximadamente. Se recomienda abrir el grifo de agua y suministrar en un re-
cipiente al menos 0,5 litros de agua para permitir la recirculacion. Sacar agua del grupo de suministro
durante 30 segundos y abrir el grifo de vapor por 10 segundos.

NB: En las maquinas con tanque interno, la falta de agua en el tanque posterior detendra todas las
funciones eléctricas e hidraulicas, atn si la luz piloto roja queda encendida. Llenandolo con agua, el
micro interruptor situado debajo del tanque reactivara todas las funciones otra vez.

6) Para regular la presion interna de la caldera segtin las caracteristicas usuales, girar el tornillo regu-
lador situado sobre el presostato. (Foto 1: —» aumenta la presiéon; =¥ disminuye la presion).

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

7) En las méquinas con conexion a la red de agua, para regular la presién de suministro del café de
acuerdo a las caracteristicas usuales, girar el tornillo que regula la bomba interna.

(Foto 2: —> aumenta la presién; =¥ disminuye la presion).

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

6. ENCENDIDO DE LA MAQUINA, CONMUTADOR 0,1,2

1) Girar la manopla del interruptor en la posicion 1. La luz piloto roja se encendera.

2) Al enceder la maquina la tarjeta electrénica controla el estado del nivel del agua en la caldera y
después de tres segundos comienza el llenado a través de la habilitacion de la bomba y la electro val-
vula de carga.

3) En posicion 1 la maquina comerzara a llenarse de agua automaticamente hasta llegar el nivel indi-
cado (sonda autonivel en la caldera). Todas las maquinas disponen también de una palanca de carga
manual (instalada en la unidad de distribucién) (Foto3) que se utiliza en caso de emergencia, cuando
se verifica un mal funcionamiento del dispositivo de gestion automatica del nivel de agua.

NB: Las maquina electrénicas poseen un sistema de seguridad de nivel. Si la sonda no detecta el agua
en la caldera en el arco de 1207, la maquina se bloquea y los led del teclado destellan. Para restablecer
la alarma, apagar y volver a encender la maquina. Si el problema persiste, comprobar que llegue agua
de la red hidrica.

4) Cuando la motobomba se detiene, la maquina ha alcanzado el nivel de agua predeterminado. Se-
guidamente accionar el interruptor en la posiciéon 2.



5) Elinterruptor en la posicién 2 pone en funcionamiento la resistencia, la luz piloto verde se enciende
y empieza el calentamiento del agua. Se aconseja hacer salir el agua del grupo de suministro durante 5
segundos para eliminar las posibles burbujas de aire en el circuito termosifénico y permitir una mejor
termocompensacion.

6) Esperar por los menos 30 minutos para permitir que la maquina alcance la la temperatura adapta
para el trabajo. Cuando se apaga la luz piloto verde se indica que la maquina ha alcanzado la presion
predeterminada. La luz piloto roja quedara siempre encendida para seflalar la tensién de alimentacion.

NB: Cuando se utiliza por primera vez la maquina, mantener la temperatura (sin suministrar agua y
café) durante 2 horas aproximadamente. Se recomienda abrir el grifo de agua y suministrar en un re-
cipiente al menos 0,5 litros de agua para permitir la recirculacién. Sacar agua del grupo de suministro
durante 30 segundos y abrir el grifo de vapor por 10 segundos.

7) Para regular la presién interna de la caldera segtn las caracteristicas usuales, girar el tornillo regu-
lador situado sobre el presostato. (Foto 1: —> aumenta la presion; =¥ disminuye la presion).

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

8) Para regular la presion de suministro del café de acuerdo a las caracteristicas usuales, girar el torni-
llo que regula la bomba interna. (Foto 2: —> aumenta la presiéon; =¥ disminuye la presion).

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

2

Foto 3

7. FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINA CON BOTON /
PALANCA / ELECTRONICO

1) Para suministrar vapor utilizar las perillas laterales descritas con el simbolo: la nube sobre al vapor.
2) Para suministrar agua caliente utilizar las perillas descritas por el simbolo: la gota de agua. En caso
de maquina electrénica, para hacer salir agua caliente, pulsar el botén de distribucion del té.

3) Para suministrar café de los grupos, dosificar la cantidad justa de café en el portafiltro y después de
haberlo presionado y encerrado en el grupo, pulsar el botén apropiado de suministro, situado en la
parte frontal de acero (o a través del pulsaor electrénico, ver el cap. 9).

4) En el modelo con palanca, para hacer salir el café, accionar la palanca manual hacia arriba, situada
en posicion lateral al grupo. Para detener la salida, accionar la palanca hacia abajo.

5) El/Los manémetro/os de doble escala situado en la parte frontal indica la presién de la caldera
(0,9 - 1,1 bar) y asi mismo la presioén del suministro del café (8 - 10 bar).

6) Observar muy frecuentemente el indicador del nivel del agua en la caldera y el/los manémetro/os.

A Vapor y agua caliente en presion. PELEGRINO DE USTION.

8. INSTRUCCION DOSIFICACION ELECTRONICA

Se remite al manual del usuario especifico para cada modelo.
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9. MANTINIEMENTO

¢ El acceso a la zona de servicio esta limitada a las personas que tienen el conocimiento y la experien-
cia practica del aparato, especialmente cuando se trata de seguridad y de higiene

¢ Cualquier mantenimiento del aparato debe ser realizado en un ambiente cuya temperatura esté
comprendida entre una temperatura de +5°C y +32°C.

+ Limpie la lanza de vapor con un trapo limpio o con papel de uso alimentario limpio después de cada
uso para evitar que los agujeros de salida del vapor se llenen de costras y se obturen.

¢ Vaciar y limpiar los filtros del café todas las noches, quitar el filtro y limpiar con el cepillo apropiado
el interior. Luego sumergirlo en agua caliente al fin de deshacer la grasa del café.

+ Limpiar la vasija que acumula en el fondo las gotas de los residuos del café, para asi evitar la obs-
truccion.

¢ Con el apropiado filtro ciego de dotacién, seguir el lavada del grupo de suministro utilizando un
detergente especial (de pedir en nuestros centros de asistencia).

Proceder de la siguiente manera:

1- Poner el filtro ciego sobre el portafiltro y anadir el detergente segtn las dosis indicadas en el envase.
2- Poner el portafiltro en el grupo de erogacion.

3- Accionar la erogacion por 10 segundos. Cerrar la erogacion por 10 segundos. Repetir por 5 veces.
4- Quitar el portafiltro. Accionar la erogacion y enjuagar el portafiltro con agua caliente que sale del
grupo erogador. Cerrar la erogacion.

5- Poner el portafiltro en el grupo erogador. Para enjuagar repetir la operacion del punto 2 sin utilizar
el detergente.

6- Cambiar el filtro ciego en el portafiltro por el filtro correcto y hacer un espresso y eliminarlo.
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¢ Las partes exteriores de la maquina deben de ser limpiadas con un pafio himedo sin utilizar por

ningiin motivo detergentes o substancias abrasivas. Del mismo modo para los interno circuitos hi-

dréulicos se debe evitar el uso de agentes de limpieza fuertes y/o abrasivos. No limpiar la maquina

con chorros de agua.

+ Limpieza de teclados capacitivos: en las modelos con teclados capacitivos es necesario limpiar bien

los teclados sin detergentes pero s6lo con agua caliente, teniendo cuidado de secarlos perfectamente

con un paiio de papel. La operacién debe quitar eventuales residuos de detergente o (incluso crema de

café) que, al ser altamente conductivos, crean malfuncionamientos en el teclado.

¢ Para limpiar el portafiltro y los basquets del filtro, preparar una solucién con agua caliente y deter-

gente en un contenedor de plastico o acero inoxidable e introducirlos en la solucién durante por lo
menos 30 minutos. Aclararlos con agua tibia.
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+ No utilizar nunca accesorios metalicos, esponjas metalicas o abrasivos para la limpieza del portafiltro.
¢ Controlar periédicamente el buen estado de los componentes de uso comtn (portafiltros, filtros,
guarniciones, duchas). Solicitar los componentes originales a un centro de asistencia.

10. MINI ABLANDADOR DE RESINAS
Si se ha comprado la maquina con tanque interno, sera suministrado un mini ablandador
de resinas.

Calcio y magnesio determinan la dureza del agua y provocan la formacién de lo que simplemente se
denomina sarro. Entre 30 °f y 40 °f el agua es dura; desde 40 °f en adelante se considera muy dura.
La medida se realiza mediante especiales pruebas muy sencillas que pueden comprarse en cualquier
centro de asistencia. En el interior del tanque, introducido en el agua, se encuentra un pequefio ablan-
dador de resinas (uno se suministra también en dotacién) que debe cambiarse o regenerarse cada 20-
30 litros de agua utilizada. La regeneracion se realiza introduciendo el pequefio ablandador en una
solucién de agua (0,5 litros) y sal de cocina (una cuchara - NaCl Cloruro de sodio) por un tiempo de
unas 48 horas. Aclarar con agua limpia diversas veces y reposicionar el pequefio ablandador conecta-
do con el tubo de silicona en el interior del tanque.

DECLARATION DE CONFORMIDAD

Producto : Maquina para cafe expreso
Modelo: 1 GR Pulsador /Electronica / Palanca

B.EC. sl Declara bajo la propia responsabilitdad que el producto cumple con todos los requisitos de
plancamiento y construccion de la directiva:

1) DIRECTIVA BAJA TENSION
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

La conformidad fue verificada con la ayuda de las siguientes norma acordadas:

EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) DIRECTIVA COMPATIBILIDADA ELECTROMAGNETICA
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
La conformidad fue verificada con la ayuda de las siguientes norma acordadas:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) DIRECTIVA EQUIPOS DE PRESION (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/19/D/001(00))
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Nuestras maquinas para el café estin conformes con los requisitos de la norma 2014/68/EU - Mo-
dulo A2 - Categoria II - y estan constituidas por los equipos siguiente incluidos en la misma norma:

Caldera de cobre Con marca CE 0045
Vilvula de seguridada Con marca CE 0045
2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Por lo que conocemos, para fabricar sus productos, nuestros proveedores de materiales no utilizan
las sustancias peligrosas enumeradas en las Directivas CEE arriba citadas.

« REGLAMENTO (CE)N°1935/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CON-

SEJO del 27 de octubre de 2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

REGLAMENTO (CE) N° 2023/2006 DE LA COMISION del 22 de diciembre de 2006
sobre buenas practicas de fabricacion de materiales y objetos destinados a entrar en con-
tacto con alimentos.

REGLAMENTO (UE) N° 10/2011 DE LA COMISION del 14 de enero de 2011 sobre

materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos Texto perti-
nente a efectos del EEE.

Decreto Ministerial del 21/03/1973, Disciplina higiénica de los embalajes, recipientes,
herramientas, destinados a entrar en contacto con las sustancias alimentarias o con sus-
tancias de uso personal.

Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

UNI EN 16889:2016
Higiene alimentaria — Produccién y suministro de bebidas calientes de aparatos para bebidas ca-
lientes — Requisitos de higiene, pruebas de migracién.

El director ejecutivo
Brutti Marco



IKCITPECCO-KOOEMAIIVIHBI

1. MEPBI ITPEJOCTOPOKHOCTU 1 BE3OITACHOCTU

+ Jlo mopKII0UeHNA MAIIVHBI K 9/IEKTPOCETI YOeIUThCA, YTO TeXHIYeCKNe JaHHbIe Ha HabpIaHOI
TabMMIKe COOTBETCTBYIOT IOKA3aTe/AM SIeKTPOCETH IOKII0UeHNA MallIVHEI.

+ B cydae HeCOBMECTMMOCT PO3ETKY M BIJIKYM KO(eMallMHbI 3aMEeHUTh PO3eTKY Ha JPYIYIO I
BK/TIOYEHVA BYIKU JaHHOJ KodeMallHbl, Pa6OThI JOMKHBI OBITh BBIIOTHEHBI KBaIMUIMPOBAH-
HBIM 3/IeKTPUKOM.

+ 3aIpelieHo UCIOIb30BATh a/JANITEPDI, YITMHUTENN WM 610K C HECKOTIBKMMU PO3ETKaMM.

¢ B crydae cOMHeHMIT WM HEYBEPEHHOCTY OOPaTUThCA K KBAMMOUIVPOBAHHBIM CIELMAINCTaM 1
IIPOBEPUTD, YTOOBI 3MEKTpUUECKas CeTh OTBeYala TPeOOBAHUAM JIENCTBYIOIMX NpaBuI Ge3omac-
HOCTM, B TOM YJC/Ie HYDKECTIeYIOLIMM:

- IPaBWIbHOCTD TIOJICOEAMHEHNS 3a3eM/ICHIS;
- COOTBETCTBHUE TOJIIMHBI Kabesls MOTPe6IAeMOli MOITHOCTI;
- COOTBETCTBIUE ABTOMATUYECKOTO BBIK/TIOUATe/sl HOMUHAITY TOKA.

+ IIpubop crmemyeT ycTaHaBIMBATh TOMBKO B MECTaX, IZie OH MOXKET 3KCIUIyaTMPOBATLCA TOIBKO
KBa/MMUIVPOBAHHBIM IIePCOHAIOM.

+ ITpubop He JO/KEH UCIIONb30BATHCA NETHMU VIV IMLIAMY C YMEHbIIEHHBIMY (U3IYECKIMY, CeH-
COPHBIMM VIV YMCTBEHHBIMY CIIOCOOHOCTAMY WIM He MMEIOIVIMY HeOOXOIMMBIX 3HAHMIT 1 ONBITA
obpalleHNs ¢ Mp60OpPOM, 3a UCK/IIOUEHIEM CITyJaeB, KOIla OHU HaXOJATCA IO, HaOMIofieHIeM UK
6bUIM COOTBETCTBYIOLVM 06pa3oM 00yYeHBI.

+ JleTn {OIKHBI OBITH IIOJ IPUCMOTPOM, He IOIMYCKATh, YTOOBI OHM MDA C IPUOOPOM.

+ 3ampeleHo JCIOMb30BaTh MAIMHY B HENMOAXONAINX YCTOBUAX WM YCTAHABINBATDL ee B IIOMe-
I[eHNAX C IOBBILICHHBIM YPOBHEM BIIAXKHOCTH, KaK, HallpuMep, BaHHbIe KOMHATBHI U T.I.. He BbIHN-
MaTb 9/IeKTPOKabeIb ¥ He IBUTraTh MAIVHY BIaXKHBIMU M/ MOKPBIMU PYKaMI M/ HOTaMIL. 3arpe-
I[eHO OCTAaBJIATh MAlMHY C BOJOJI IIpY TeMIlepaType HibKe uiy paBHoit 0°C.

He nomyckaeTcs ycTaHOBKA MallIMHEL B OTKPBITHIX IIOMEIeHMAX, He 3alUIeHHBIX OT aTMOC(epHBIX
ABJIEHUI WK C TeMneparypoii Huxe 5 °C.

+ Jlo HavasIa BBIIOZTHEHVA PAbOT IO TEXHNYECKOMY 0OCTy>KMBAaHMIO MalllMHbI YCTAHOBUTD I7IaBHBII
BBIK/IIOYATeNb Ha «0» VM BBIHYTH BUJIKY U3 PO3€TKU. 3alpeIeHO BCOBBIBATb BHYTPb MalIMHbI
PYKM MM TIpefIMeThI, €C/IV MaIliHa TIOJK/TI0UeHa K SJIEKTPOCETH.

+ Bo BpeMs YMCTKY MalllMHbI He IOTPY>KaTh ee B BOJY.

Hukorna He CTaBUTb MalllMHY NOJ, BOJJOIIPOBOJHBIN KpaH JIA H0oOaB/IeHNA BOIBI B pe3epByap.

+ 3ampeleHo 3arpOMOXKIATh BCACHIBAIOIIYIO PELIeTKY VMIM PelIeTKY BBIXOJa BO3TyXa, a TAakke He
HAKpPBIBATh TPAIIKAMM VIV MHBIMY TIpeMeTaMy IIOBEPXHOCTb HarPeBaHNA YallleK.

+ 3ampeleHo nepeMenaTh KOGeMallHy BO BpeMs paboThL.

+ Vcrionb3oBaTh TOMBKO aKCeCCyaphl U 3allacHbIe JIeTau, peKOMEeH/[OBaHHbIe IIPOM3BORUTeNeM. ITO
rapaHTUpyeT 6€30IacHyI0 paboTy 6e3 HeMCITPaBHOCTEIL.

+ B cmy4ae aBapuitHOI CUTyaI[uy: BO3TOpaHNUe, aHOMaJIbHbII IIyM, IIeperpes U T.IL., HeMeJJICHHO OT-
KJTIOYUTDb MAIIVHY OT 9/EKTPOIMTAHMA, 3aKPhITh Ta30BbIe VM BOTOIPOBOJHbIE KPaHBI.

+ B cirydae momoMxku v/mmy 1I0xXoro GyHKIMOHMPOBAaHMA MAIIVHbI, BEIKIIIOUNUTD ee, He pasouparhb 1
He peMOHTMpPOBaTh ee. [To BOMpocaM peMOHTa MalllHbI 0OpaIaThCcs TOMBKO B aBTOPU3MPOBAHHbIE
IPOM3BOAMTENIEM CEPBYC-IIEHTPBI M TPe6OBATh YCTAHOBKM OPUTMHATIBHBIX 3aIIACHBIX JleTaslell.
ITonp3oBaTeNio 3aNpeleHo 3aMEeHATD SIeKTPOIPOBOJ, MAIIVHBL. EC/u IpoBOJ IIOBPEX/IeH MM eTro
Heo6XOIMO 3aMEHNTb, TO OOPATUTHCA B aBTOPU3MPOBAHHBIN LIEHTP 00CTy>KIBaHMA.

+ Bepe>kHO XpaHUTb PYKOBOACTBO C MHCTPYKUMAMU /A JAaTbHEMIIero 03HaKOM/IEHNA ¢ HuMu. s
BBITIOJTHEHM S OIlepaliyif, He ONMCAHHBIX B JAHHOM PYKOBOJICTBE, 0OPaTUThLCA 3a MHdopMalyeir B
OTJIeTT TEXHIYECKOTO 06CTy>KMBaHNUA.
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Heco6nioneHne BoineykasaHHBIX MepP IPETOCTOPOXHOCTY ¥ 6€30IaCHOCTY MOXKET
NPUBECTH K SKCIDTyaTalM¥ MAIINHBI B YCIOBMAX, HECOOTBETCTBYIOIINX IPaBUIaM
6e3omacHOCTH, ¥ MONOMKe MamHbl. HenpaBmibHas ycTaHOBKa MOXKeT PUBECTH
K CO3TAHMIO ONACHBIX CUTYAIVII /IS >KM3HU U 3T0POBbS KaK CaMiX pabOTHIKOB,
TaK ¥ UX OKPY>KEeHMU, 32 YTO POU3BOANTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTI.

2. 3AIIPEIIEHO K CITIO/Ib3OBAHUIO

MamuHbI IpefHa3HaAuYeHbl NCKITIOYNTENBHO J/IA UCIONb30BaHNA B MIIEBON OTPAC/N, TIO3TOMY 3a-
TIpEeIIeHO JICIOMb30BaHNe XUJKOCTEN MM IIPORYKTOB MHOTO IMPOVCXOXKAEHN, YTO MOXKET CO3/aTh
OIlacHbIe CUTYALMM WM IPUBECTH K 3aKyIOPKe TPYIII pasinBa Kode.

IT0T MpMbOp He IMpegHa3HAYeH JIA JOMAIIHeTO VN IOLOOHOTO MCIOIb30BaHMA, TAKOTO KaK: Ky-
XOHHBIE 30HBI JJIA NIePCOHA/Ia B MarasyHax, oQucax Wiy JPyrux pabodmx MOMEIeHNAX; CebCKIe
TOMa; He TO/DKEeH JICIIONTb30BAThCA K/IMeHTaMy TOCTUHIL, MOTeNIel VI IPYTYX TIOMEIeH NI )KIIOTO
THUIA; TOCTMHNIBI THHa «IlocTenp 1 3aBTpaK».

ITpousBoAUTeNIb OTKa3bIBAETCA OT /M000I OTBETCTBEHHOCTM 3a yIepO WM HOBPEXJEHNUS TIOHAM
VIV TIpeAMeTaM, IIPOM3O0IIeA NI IO IPIYMHE HEIIPOEKTHOTO, HeIIPaBIJIBHOTO VIV HepaIlIOHa/IbHO-
T'0 VICIIOZIb30BAHNA VJIN IO IPUYVHE SKCIUTyaTallMyl MAIlVH HeKBa/IM(DUIMPOBAHHBIM IIePCOHAJIOM.

3. TIPEOIVICIIOBUE

JlaHHOe PYKOBOZACTBO IIpEACTaB/IAET COO0II KPaTKOe 1 IIPOCTOE PYKOBOJCTBO II0 TEXHUYECKOMY 00-
CTy)KMBaHMIO U 9KCIUTyaTanuy kodeMaiyH. BHMMaTebHO 03HAKOMbBTECD C COfIePXKALIMMMCS B HEM
MHCTPYKIIVAMM, KOTOpBIE COCTAB/AIT JaHHOE PYKOBOACTBO. KoMIaHMA-Ipon3BOANTENb FapaHTH-
PYyeT IIOMOILb Yepe3 CBOY CEPBUC-LIEHTPBI B C/Ty4ae BO3SHUKHOBEHNA Ipo6/IeM 1 HeUCIIpaBHOI pabo-
ThI MaluH. IIpoBepaTsh Banry MammmHy Kak MMHUMYM OMH Pa3 B TOJI CUIAMM KBaTNQUIVIPOBaH-
HBIX CHIENMATNCTOB. Pery/IsApHbIil KOHTPOND CAeNnaeT paboTy MAIIHBI IPOAYKTUBHEe 11 6e30macHee.
MamyHpl 6bUIM CIIPOEKTUPOBAHBI ¥ IIPOU3BENEHDI C COOMIOfIEHIIEM BCEX XapaKTePUCTHUK, KOTOPbIe
IIPUCYIIM TPafULIMOHHBIM SKCIIpecco-KodemammHaM Aia 6apa; 61aropofHble MaTepyabl, TaKye
KaK MeJib ¥ Hep>KaBelollasi CTallb, I HafIeXKHbIe, KaueCTBEHHble KOMIUIEKTYIOLYe TapaHTUPYIOT 6e30-
IIACHOCTb, HaIeXKHOCTD 1 (PYHKIMOHA/IBHOCTD IIPOV3BEeHHDIX MallnH. VICIonb30BaHe MaIlIuH I
MHBIX LieJIelT, He YKa3aHHbIX B JAHHOM PYKOBOJICTBE C MHCTPYKUMAMM, M30aB/IsgeT KOMIAHUIO-TIPO-
U3BOAUTENIA OT 000I OTBETCTBEHHOCTH IIpY yiljepOe MM MOBPEXAEHMAX IIPEAMETOB VIN TIOfE.

4. YCTAHOBKA

1) CHATD BHENTHIOI YTIAKOBKY, CPa3y ke IPOBEPNUTD Ha I[eIOCTHOCTD M OTCYTCTBUE TIOBPEKTEHMIL.
2) YcTaHOBUTH MAIIMHY Ha XOPOIIO YCTOWYMBBIN U POBHBIN CTONT MM CTOMKY PAROM C PO3ETKOM
u BogonposofoM. Heobxommmo, 4To6b! camast BBICOKas IIOBEPXHOCTD Ipubopa Obl1a Ha BBICOTE He
MeHee 1,5 M ot 3em/m1. OTperynmmpoBaTh HOXKM, YTOObI MalllMHA CTOS/IA M/ea/bHO POBHO. MalMHy
ClefyeT yCTaHABIMBATh B TOPM30HTA/IbHOM IONOXKeHMM. HakIoH OnopHOI IOBEPXHOCTM HE JON-
KeH IIpeBbIlIaTh 1°. B me/sax obecrnedeHss HOpMaIbHOI paboThI IPUOOP NOKEH YCTaHABIMBATbCA
B MeCTax, I7Tie TeMIlepaTypa HaxopuTcsa B guanaszone +5°C + +32°C, a BIa)KHOCTDb He IPEBBbINIAeT
70%. He ncmonb3oBaTh CTpyy BOJbI ¥ HE YCTaHABIMBATD B MECTAX, I/l MICIONb3YIOTCA CTPYM BOJIBL.
Y6enuthbcs, YTO HAIIpsIKEHME 3/IEKTPOCETH COOTBETCTBYET TOJ, YTO YKa3aHa B TEXHMYECKUX XapakK-
TepPUCTUKAX.

4a. Kopemammuna ¢ 4-X TMTpOBBIM 00i1/IepOM, BHYTPEHHAA eMKOCTD

IIO IIOBEPHYTD PErY/IATOP B MO3NLNIO « 1» H606XOI[I/IMO 3aII0/THUTD BOJOI €MKOCTb C 3a/I-
Hel CTOPOHBI ITOA peLHeTKOﬁ JIA Yalle4deK.

3) CHATDb BEPXHIOI PEIIeTKY, BBIHYTb KOHTEIHEp /I BOABI, PACIIONOKEHHBIN BHYTPY MAILIVMHBI 1
CIIOJIOCHYTb €rO.



4) HanomHUTb IpUMepHO 4-Ms TUTPaMU YUCTON BOJIBI €MKOCTD, IOCTABUTb eMKOCTDb Ha MECTO U ITOJ-
COEMHNUTD CUIMKOHOBBIE TPYOOUKM NPU TTOACOEAMHEHHOM CMATYMTENe BOABI. 3aKPBbITh BEPXHIO0
peleTKy KodeMaInHsl.

5) To BK/IFOYeHMsI MALIVHBI YCTAaHOBIIMK JJO/DKEH yOENUTHCS, YTO MAlHA IIPaBU/IbHO MOfICOENIHE-
Ha K 97IEKTPOCETH HOTPeOUTENS 1 3a3eM/IEHIIO, IPOBEPUTD 3AILUTY OT KOCBEHHOT'O IIPUKOCHOBEHMS
B aneKTpocety. Ha Tepputopun EBporisl oaK/I0ueH e K 9/IEKTPOCETH IPOU3BORUTCS KabeneM co-
rnacHo cragaptamM HO5VV-F 3G rommuunoit 1,5 MM u Bunkoit Schuco.

Ha teppuropun CIIA n Kanapl HOgK/IIO4YeHME K 9/IEKTPOCETH NPOU3BOAUTCA KabemeM COITIacHO
crapapram Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C u Bunkoit NEMA 5x15P. 3ATIPEIIIEHO
MCITIO/Ib30OBATb MANIIMHY BE3 KAMECTBEHHOTI'O I BE3SOITACHOT'O 3A3EMJIEHMA.

4b. Koemammna c 4-x TuTpOBBIM 60iIEpOM, MOACOETMHEHNE K
BOJONPOBOJHOMN CeTU

Ecnu npuobperenHas kodeManinHa JOMKHA TOKII0YATHCS K BOJOIPOBOIHON CETH, TO He-
06X0/1IMO BBI3BaTh KBa/MN(UIMPOBAHHOTO CIIELMA/IICTA IS IPOBefeHIsI JaHHBIX paboT.

3) ITopK/mI0unTh cUcTeMy 06paboTKM Bofbl K LiTaHry tuboflex (3/8”) Ha BhIXO#e MAIUMHBI, IIpeHA-
3HAYEHHYIO I/A OBITOBOTO IIO/Tb30BAHVA (MM IUTHEBOTO) (MCIOMb30BATh TOMBKO IIIAHTH, TIOIXO-
AAIe U KOHTaKTa C BOJOI, IIpefHa3HA4eHHOI I/ OBITOBOTO IO/Ib30BAaHMsA, B COOTBETCTBUU C
HOPMaMI CTPaHbl, B KOTOPOII UCIO/Ib3yeTCsA MPORYKT). YOpaTh IepefHuii IOANOH U HOAKIIOUNTD
TPYOKY CIMBa U 3aKpellUTh ee K IIACTMacCOBOMY IOANOHY (c/vBa). 3aTeM YCTaHOBUTDL Ha pabo-
YUIT IUKJT YMATYUTENTb BOZBI ¥ TPOBEPUTD Ha MOJMHYIO TepPMETUYHOCTD U OTCYTCTBHE IpoTeyek. (Co-
6moaTh eiicTBYIOIe IPaBIUIa, BBEeACHHbIE YUPEKIEHUAMN KaXJOro TOCyJapCcTBa, PernoHa,
rpadcrBa). [ ONTUMAIBHOTO MCIOIb30BaHMA NMpUOOpa IMIPOBEPUTD, YTO JIAB/IEHNE MOJaBaeMoil
BozbI peBblinaeT 1 6ap (100 xITa) u Huke 6 H6ap (600 kI1a). B cny4ae, ecu faBeHye BOfBI Ha BXOZe
IIpeBBIIIaeT 6 6ap, peKOMEHIYeTCs UCIIONb30BaHMe PEFYKTOPA JaBIeHNA.

4) To BKTIOYEHNA MAIIVHBI YCTAHOBLIMK HO/DKEH YOeIUThCA, YTO Malll{Ha MIPAaBMU/IbHO IOACOeIHe-
Ha K 9JIEKTPOCETU OTPeOUTENIA U 3a3eMIICHNIO, IIPOBEPUTH 3ALIUTY OT KOCBEHHOTO MPMKOCHOBEHMSA
B anekrpocery. Ha Tepputopun EBpons! mopkmodeHne K 37eKTPOCETH MPOU3BOJUTCA KabeneM co-
rnacHo cragapramM HO5VV-F 3G rommmnoit 1,5 MM u Bunkoit Schuco.

Ha repputopuu CIIA u KaHajbl IOAKIIOYeHNe K 9MEKTPOCETH IIPOU3BOUTCA KabeleM COITacHO
craugapram Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C n Bunkoit NEMA 5x15P.

3ATTIPEIIEHO MICIIOJTb3OBATb MAIIMHY BE3 KAYECTBEHHOI'O ¥ BE3OITACHOTO
3A3EMJIEHN.

4c. Kodemammna ¢ 7-X TMTPOBBIM 0011/IepOM, IOKCOETNHEHNE K
BOJONPOBOJHOMN CeTH

Q Ecnu npuobperenHas kodeManinHa JOMKHA TOJKI0YATHCS K BOJOIPOBOIHOI CETH, TO He-
06X0/1IMO BBI3BaTh KBaMN(UIMPOBAHHOTO CIIELMAIICTA [i/Is IIPOBEeHs JaHHbIX PaboT.

3) IMomxmounte cucremy o6paboTKH BOJBL, TPeIHASHAUCHHYIO JIIsi ObITOBOIO MOJIb30BAHUS (MJIH
IIUTHSI) K BHELTHEW MOTOIIOMIIE ¢ romompbto mutanra tuboflex (3/8”). 3arem moximounre Moronomiry
k muranry tuboflex Ha BbIXOJie MAIIMHB] (MCIIOJIB30BATH TOJIBKO IIUIAHTH, ITOJIXOJSIINE JJISL KOHTAK-
Ta ¢ BOJOW, NPEeAHA3HAUCHHOM s ObITOBOTO MOJIb30BAHUA, B COOTBETCTBHU C HOPMAMH CTPAHbI,
B KOTOPOH HCIIOJIB3yeTCs MPOIYKT). YOPaTh IepefHNII IO/IOH U IMOKIIOYNTD TPYOKY CIIMBa U 3a-
KpeIUTh ee K IJIACTMAcCOBOMY HOANOHY (c/MBa). 3aTeM YCTaHOBUTD Ha PabOUMil LUK yMATYNATENb
BOJIBI ¥ IPOBEPUTD Ha ITOJIHYIO0 FePMETUYHOCTD U OTCYTCTBUeE NpoTedek. (Cob6mIomaTh melicTByomue
NpaBM/Ia, BBEJeHHbIE YUPEeXACHIAMY KaKIOTO FOCYIapCTBa, PEINOHa, IpadcTBa).

JI71s1 ONTUMAaIBHOTO MCIIO/Ib30BAaHMA IPUOOpPa IPOBEPUTD, YTO IaB/ICHNE MOJJaBaeMOIT BOJbI IPEBLI-
maet 1 6ap (100 xITa) u Huke 6 6ap (600 kIla). B cnydae, ecru aBneHue BOAbI Ha BXOJie IIPEBBIIIAET
6 6ap, peKOMEHYeTCs UCHIONIb30BaHMe PENYKTOPA NaB/ICHN.
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Ilpumeuanne: Ecmu kodemammua cHabkeHa BHYTPEHHMM MOTOHACOCOM, HONKIIOYNUTD CUCTEMY
06paboTky BoAbl K mutaHry tuboflex (3/8”) Ha BhIXO#e MalIMHBI, TPeJHA3HAYEHHYIO /A OBITOBOTO
Mob30BaHusA (VI IUTHEBOTO)

4) [TopkT0ueH e 97IEKTPOOOOPYROBaHNA MALIMHEI OIDKHO TPOU3BOSUTHCS VCKTIOYUTETBHO KBAIM-
UIIPOBaHHBIMY CHIENUATIICTAMY TIPU COOIONEHNM BCeX MHCTPYKIWIL M TIPEANICaHNIl JAHHOTO
PYKOBOJICTBA, @ TAKKe [Ie/ICTBYIOLIMX CTaHAAPTOB IO YCTAaHOBKE M IIOK/IIOUEHIIO 3NeKTPOoobopy-
JOBaHMUA B CTPaHe YCTaHOBKM MamMHBEL. OOBIYHO MAIMHA MOCTABIACTCA C MUTAIOIVIM, IpefBap-
TE/IbHO TeCTUPOBaHHBIM KabemeM Mapku HO7RN-F 5x2,5 Mm? [yinHOI 2,5 MeTpa, K KOTOPOMY yCTa-
HOBILVK JJO/DKEH MOICOAMHUTD TpoMbllIeHHY10 BUNIKY 3P+N+PE 16A - 400V cornacHo crangapry
EN 60309 (HeT B KOMIUIEKTe IIOCTaBKM). B crydae 3ampoca co cTOpOHBI K/IMEHTa U JeMCTBUA OT-
JMYHBIX OT UTATbAHCKUX CTAaHJAPTOB B CTPaHe YCTAaHOBKY MalIMHA MOKET MOCTABIATHCA C MHBIM
NMUTAIOIIM KabemeM.

B KxauecTBe a/IbTePHATVBEI YCTAaHOBIIVIK MOXET HMOJCOEANHUTD Kabelb K MHOTOIO/LIPHOMY Peryu-
pylollieMy HIpefOXPaHUTEeIbHOMY BBIK/IIOUATENI0, XapAKTePUCTUKM KOTOPOTO JO/DKHBI OBITh BBIOpa-
HBI B 3aBYCHMMOCTH OT 37IEKTPOCETH MOAKIIOYEHN, TONb30BaTe/A U NECTBYIOIMX CTaHJapTOB IO
97IeKTPOOOOPYIOBAHNIO B CTPaHe YCTAaHOBKY MaIIVHEL, a Takoke IEC 60364-1. [To BK/IIOYEHNMS Malln-
HBI YCTaHOBIIVK JJO/DKEH YOEMUTHCS, YTO MAIHA IIPABIIbHO IOACOEAIHEHA K 9/IEKTPOCeTH HOTpe-
OUTeNA U 3a3eM/ICHNIO, IPOBEPUTD 3aLIUTY OT KOCBEHHOTO IIPUKOCHOBEHNS B 9/IEKTPOCETH COIIACHO
IEC 60364-1.

SAIIPENTEHO MCIIOJIb3OBATb MAIIMHY BE3 KAYECTBEHHOI'O U BE3OITACHOTI'O
3A3EMJIEHUA.

5. BKITIOYEHUE MAIIVMHBI, ITEPEK/TFOYATEJ/Ib «0,1»

1) [ToBepHYTH perynATOp B HO3ULMIO «1». BK/IIOYNTCA KpacHbIiT CBETOBOI MHAMKATOP.

2) IIpu BK/IIOYEHMN MAIUVHBI 9/IEKTPOHHAA CXeMa IIPoBepsieT COCTOAHME YPOBHS BOAIBI B boilepe 1
10 CTeYEHUN TIPUMEPHO 3-X MMHYT HAauMHAETCs HAIIOMTHEHMeE BOJOI MOCPENCTBOM HAcoca 1 d7eK-
TPOK/IaIlaHa 3a/IMBaA.

3) IIpy monoxeHyu perynATopa Ha «1» MallyHa Ha4HeT HAIlOHATHCA BOJOI aBTOMATUYECKH IO [O-
CTIDKEeHMA 3aJaHHOTO YPOBHA (IYII aBTOYPOBHA B 6oitnepe).

ITpumeyanue: B MAaIIMHbI C 3EKTPOHHBIM yIpaB/IeH)eM BMOHTMPOBAHO YCTPOJCTBO, OTBEYalolee
3a JOCTVDKEHNUe 3aflaHHOrO ypoBHA. Ecr B Tedenne 120 cekyHy| IyI He CYUMTBIBAET Ha/MM4Me BOJBI
Ha 3a[JaHHOM yPOBHe B 6oi1/Iepe, To pab0oTa MalIMHBI 6/IOKVMPYETCs, M MUTAIOT CBETOBBIE MHANKATOPDI
IIy/IbTa yIpapieHus. i copoca aBapuifHOM OCTaHOBKY MAILIMHBI HY>KHO BBIK/ITIOUUTD 1 IIOBTOPHO
BK/IIOYNTD MauyHy. Ecnu nmpo6ieMa He paspelnaeTcs, TO HeOOXOAMMO IPOBEPUTh Ha (GaKT MOCTY-
IUIEHNS BOJIBI M3 BOZOIPOBOJIA.

4) Ecm MoTopHas nomia / BUOpalioHHasA IIOMIIa OCTAHOBUJICS, TO 3TO O3HAYAET, YTO B MAILUVHY IO~
CTyNM/Ia BOJa /IO 3aJJAaHHOTO YPOBHA. 3arOPUTCs 3€/IEHbIil CBETOBOI MHAMKATOP U HAYHETCA HarpeB
Bozbl. CoBeTyeM IIPOITYCKAaTh BOAY Yepes IPYIILY Ha 5 CEKYH, YTOOBI YAAIUTh BO3MOXKHBIE BO3AYIL-
Hble Iy3bIPU U3 TEPMOCU(OHHOI CHCTEMBI I TI03BOIUTD TIYYIIYIO0 TEPMOKOMIIEHCALNIO.

5) Heo6x0p1MO0 HOZ0XAATh OKO/IO 30 MUHYT, YTOOBI MAIlVHA JOCTAIIA pabodeli TeMIepaTypbL. Boi-
K/II0YeHJe CBeTOBOTO MH/VKATOPA 3€/I€HOTO I[BeTa 03HAYaeT, YTO B MaIllMHe JOCTUTHYTO 3aflaHHOE
maBeHue. KpacHblil CBeTOBOI MHAMKATOP OyfeT BCeIfa TOPeThb, YTO O3HAYAeT HAIPsDKEeHIE 9JIeK-
TPONMUTAHMA.

ITpumeyanue: [Tpy nepBoM UCIIONB30BAaHNY IIOANEPKMUBAIITE TEMIIEPATYPY YCTPOiICTBa (6e3 mogaun
BOZIBI 1 KOe) B TeYEHMM OKO/IO 2 YacOB. 3aTeM PeKOMEHAYeTCS OTKPBITb BOZOIPOBOJHBIN KPaH 1
Ha/JIMTh B KyBUIMH He MeHee 0,5 J1 Bogbl 11 pequpKynauun. B reuenne 30 cekynj cnmpaiite Bofy U3
ysna pasnuBa 1 Ha 10 ceKyHJl OTKpOiiTe KpaH Iofa4M Iapa.

ITpumeyanue: B kopemalunHax ¢ BHyTPeHHeN eMKOCTBIO OTCYTCTBUE BOABI B €MKOCTH C 3a/jHell CTO-



POHBI IIPUBEET K OCTAHOBKE BCEX SNEKTPMUECKNX VM TMAPABINIeCKNX (QYHKIWIA, IIpU 3TOM OymeT
ropeTh KPAacHbI CBETOBON MHAMKATOP. ECM HaONMHUTL €MKOCTb BOJIOM, TO MUKPOBBIK/IIOYATEb,
HaXOJAIIMIICA TOJ, eMKOCTBIO, BKITIOUNT BCe QYHKIIMI.

6) [l11 perymMpoBKY BHYTPEHHETO JaBJIeHA B Ooiiiepe 10 OOBIYHBIX PabOUNX II0Ka3aTeNeil YICIIONb-
30BaTh KHOIIKY Pery/IMpOBKM JaB/IeH, HAXONALLYIOCs Ha PeJie JaB/IeHMA.

(Poto 1: 3HaK = WA yBeNUYeHNA TABICHNS; 3HAK —P I/ yMEHbIIEeHNA TaBJIeHNA).

JlaHHasA onepanusA JO/LKHA MPOM3BOAUTECA KBATMQUIMPOBAHHBIM CIIEIMATACTOM.

7) B xodeMaInHax ¢ HOACOENVIHEHVEM K BOTOIPOBOHON CETIL, /I PETyIMPOBKY JaB/IeHNUs pas3nBa
Kode o 0OBIYHBIX PabOYNX ITOKa3aTesIell MCII0/Ib30BaTh PEIYaXKOK PEryIMPOBKM HacoCa.

(Poro 2: = s yBenuyeHus JaBleHus1; — [ yMeHbLICHUS JaB/IeHNs).

JlaHHasA onepanusA JO/LKHA MPOM3BOAUTELCA KBATMQUIMPOBAHHBIM CIIEIMATACTOM.

6. BKIIOYEHE MAIIVHDBI, ITEPEK/TIOYATEJIb «0,1,2»

1) [ToBepHYTDH perynATop B HO3NLMIO «1». BK/IIOUNTCA KPacHBIT CBETOBOM MHAMKATOP.

2) IIpu BK/IIOYEHMM MAIIVHBI 9/IEKTPOHHAA CXeMa IIPoBepsieT COCTOAHME YPOBHSA BOAIBI B boilIepe 1
IO VICT€YeHUM ITPUMEPHO 3-X MMHYT Ha4MHAETCA HAIIOJTHEHNe BOJION IIOCPEiCTBOM HACOCa U J7eK-
TPOK/IaNlaHa 3a/11Ba.

3) IIpu monoxxeHnu perynAaTopa Ha «1» MalllfHAa HAYHET HANIOTHATbCA BOJIOi aBTOMATHYECKM JIO JO-
CTYDKEHMA 3aJJaHHOTO YPOBHA (LIl aBTOYPOBHA B Hoiiepe).

Bce MaIIVHBI CHaGXKeHbI PBIYaroM PY4YHOI 3arpy3Ky BOABI (YCTAaHOB/IEH Ha 67I0Ke BOJOCHAOEHN)
(Poto 3) AnA UCIONMb30BAHUA B aBAPUITHOI CUTYAIH, KOTZia He CpabaThIBaeT aBTOYPOBEHb.

IIpumevaHue: B MAIIVHBI C 37IEKTPOHHBIM YIIpaBjIeHMeM BMOHTUPOBAHO YCTPOICTBO, OTBeYaoliee
3a JIOCTIOKeHMe 3aflaHHOTO YpoBHA. Ecri B Tedenue 120 ceKyHp| Iy He CYMTBHIBAET Ha/IIYMeE BOJBI
Ha 3aJJaHHOM yPOBHe B 60i1/Iepe, To pab0oTa MaIlMHBI OJIOKMPYETCs, M MUTAIOT CBETOBbIE MHANKATOPDI
Hy/bTa yIpaBieHus. Iy copoca aBapuilHO OCTAHOBKY MAILMHBI HY>KHO BBIK/IIOYUTD 1 IIOBTOPHO
BK/TIOYNTD MaiyHy. Eciu npo6rema He paspelnaeTcs, TO HeO6XOAMMO IIPOBEPUTh Ha (GaKT MOCTY-
IUIEHVS BOJIBI U3 BOJIOIIPOBOJIA.

4) Ecrii BHYTpeHHMIT HACOC OCTaHOBWJICA, TO 9TO O3HAYAeT, YTO B MAIIVHY HOCTYIIN/IA BOZA [0 3a/jaH-
HOTO YPOBH:A. B 9TOM C/Iy4ae yCTaHOBUTD PErylIATOP B HO3UIIMIO «2».

5) IIpu perynarope Ha «2» BK/IIOYAeTCA T3H, 3aTOPUTCA 3€/IEHBINI CBETOBOI MHAMKATOP VM HAYHETCA
HarpeB Bopipl. CoBeTyeM IIPOITYCKaTh BOAY Yepes IPYIINy Ha 5 CEKYHA, YTOOBI YIAIUTh BO3MOXKHBIE
BO3ZAYIIHbIE IIy3bIPYU U3 TePMOCUGOHHOI CUCTEMbI 1 ITO3BOTUTD TYYIIYIO TEPMOKOMIIEHCALINIO.

6) Heob6xopMo MOR0XAaTh 0KO/IO 30 MMHYT, YTOOBI MAIlIMHA JOCTUIIA pabodelt TeMIepaTypbl. Bbi-
K/TI0YeHJe CBETOBOIO MH/IMKATOPA 3€/IeHOTO 1IBETa 03HAYAeT, YTO B MAlllMHE JOCTUTHYTO 3a/jlaHHOE
maBeHue. KpacHblil cBeTOBOI MHAMKATOP OyfeT BCeIfa TOpeThb, YTO O3HAYaeT HAIpsDKEHME JIeK-
TPOINTAHNA.

ITpumevanne: [Tpy eppoM MCIIO/Ib30BaHNY IIOAIIEP>KUBAIITE TeMIEPaTypy ycTporicTBa (6e3 mopayn
BOZBI M KOe) B TeYeHMM OKO/IO 2 YacoB. 3aTeM PEeKOMEHAYeTCS OTKPBITb BOJZOIPOBOJHBIN KPaH 1
Ha/INTh B KYBIIMH He MeHee 0,5 /1 BoAbI Iy penupkynauun. B redenne 30 cekyHp cnmBaiite BOgy U3
ysma pasnuBa 1 Ha 10 ceKyHJI OTKpOiiTe KpaH Iofa4u Iapa.

7) [Lnst perynupoBKy BHYTPEHHETO aB/IeHNs B OoiIepe 0 OOBIYHBIX PabOoUNX [I0Ka3aTeeit JICIOMb-
30BaTh KHOIIKY PETy/IMpPOBKY JAB/I€HNI, HAXO[AIIYIOCA Ha pefie JaBIeHA.

(Poro 1: 3HaK —> 14 yBeNM4eHNA JaB/ICHNS; 3HAK —P I/Is1 YMEHDIIEHVA JaB/IeHNA).

anHas onepanus JODKHA IPON3BOANTHCS KBATN(UIMPOBAHHBIM CIELMaTNCTOM.

8) [N perymMpoBKY JaB/IeHN:A pasnuBa Kode 10 0OBIYHBIX pabOUNX TOKa3aTeIell MCIO0MIb30BaTh Pbl-
Ya)KOK PeryMpOBKM HACOCA.

(Poro 2: = pna yBenuyeHus JaBieHus; —¥ A yMeHbLICHNA JaB/IeHN).

TanHas onepanus JODKHA IPON3BOANTHCS KBATN(UIMPOBAHHBIM CIELMATNCTOM.
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doro 3

7. PABOTA MAIIVMHBI C KHOIIOYHBIM / PBIYAKHDBIM /
9JIEKTPOHHBIM YIIPABJIEHVIEM

1) st nopauu napa MCrosab30BaTh GOKOBOIL PEryasiTop, Ha KOTOPOM M306paXkeHO 06/IaKo mapa.

2) Ins pasnuBa ropsideil BOAbI UCIONb30BATh PETY/ATOP, Ha KOTOPOM 1300paXkeHa KaIlls BOZbL. B
C/lyYae UCIIONb30BAHNSI MAILUVHBL C 3IEKTPOHHBIM yIIPAB/IeHIEM [/IsL Pas/IMBa FOpsideil BOAbI HKATh
Ha KHOIIKY pa3/I1Ba Yas.

3) Ins pasnuBa Kode 13 TPYIII 3arpy3uTh HEOOXOAUMYIO IOPLNUIO Kode B QUIBTP-XONAep U MOCTIe
€ro IIPeCcCOBKM U 3aKPBITUS IPYIIIBI HAXKATh COOTBETCTBYIOLIYIO KHOIIKY Pas3/inBa, HAXOAAIIYIOCS Ha
(pOoHTAIPHOI [TaHe!U U3 Hep)KaBelolwell cTany (WK MOCPeSCTBOM 3/IeKTPOHHOIA IIaHeMN YIIpaB/ie-
HIL, CMOTpUTe pasfen 9).

4) Ipy MCIIONB30BAHUM PBIYAXKHON MOJENN IS pasiyBa Kode IOJHATh BBEPX PYYHON PBIYaXKOK
c60Ky OT rpymsL. [IIsl OCTAHOBKY Pas/IBa TOT XKe PHIYAKOK OIIYCTUTD BHU3.

5) MazoMeTp/pbl, HAXOMLINIICSA C GPOHTAIBHOI CTOPOHBI, beCIIpepbIBHO 3aMepsieT faB/ieHe B 60ii-
nepe (0,9 - 1,1 6ap) u gaBnenue pasmusa kode (8 - 10 6ap).

6) YacTo mpoBepsITh MHAMKATOP YPOBHS BOJbI B 60ii/Iepe 1 MAaHOMETp/PBl.

A ITap u 600a Haxoosamcs nod oasnenuem. OITACHOCTD OJKEI'OB.

8. UIHCTPYKIIMM I10 9TEKTPOHHO TO3MPOBKE

CMOTpUTE MHCTPYKIINU MOTh30BATENS IO KAXKIOW OTIETbHOI MOTENIN.

9. TEXHUYECKOE OBC/IY;KMUBAHME

+ ocTym B pabouyIo 30Hy IpefHasHadeH TONbKO /I TeX, KTO 3HAeT M MIMeeT MPAKTUIECKIIT OIBIT
obpallieHNs ¢ Ip1O6OPOM, 0COOEHHO eC/H 9TO KacaeTcs 6e30MaCHOCTY 1 TUTHEHBI.

+ Jl1o6ble HeiCTBYA IO TEXOOCTYXMBAHUIO IPUOOPA JO/DKHBI OCYILECTBIATHCA B IIOMELIEHNX, [Tie
TeMIlepaTypa HaXO#MUTCA B AnanasoHe +5°C + +32°C.

¢ UncTolt TKAHbBIO M/IM YVMCTON 6YMaroil A/ MCIONb30BAHNA C MUIIEBBIMU IIPOAYKTAMY OUMIIAlITe
HacafIKy UL IOJadM [apa IocIIe KaXK/J0To MCIIONb30BaHs, YTOObI IIPEOTBPATUTh IIOSABICHIE OT/IO-
JKEHUII U 3aCOpeHNe OTBEPCTUI [I/IA BBIITYCKa Mapa.
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+ ONOPOXXHATD ¥ 0YNIIATE GUIBTPBI Kode KaXK/bIil Bedep; CHATh QUIIBTD ¥ OYUCTUTD C IOMOIIBIO
CIeNanbHOM eTOYKY BHYTPU; IOTPYSUTDh MX B TOPAYYIO BOAY /I OYMIIEHNA OT Macesl, CofepKa-
muxcs B Kode.

+ [TounCTUTD IOTOK /1A KaIeIb OT OCTaTKOB Kode, KOTOpbIe MOITIM OCTAThCA Ha JHe, BO U30exaHMe
3aKYIODKI.

+ C moMoIBIO CIelManbHOrO ITyX0ro GMIbTPa, BXOAAIIErO B KOMIUIEKT MalllMHBI, IOMBITD IPYIIITY
Pas/NuBa, VICIIONb3YA CIIEIMaIbHOE YNCTALIee CPEICTBO (3aIIPOCHTE Y HAIIMX CEPBUC-IIEHTPOB).
CobmopaTh cefyomye NHCTPYKIVI:

1- BcTaBUTb ITyX0¥t QUIBTP B PUIIBTP-XONfEp ¥ HOOABUTD YNCTALIECE CPENICTBO, COOMIONAsA MHCTPYK-
LUN U JO3UPOBKY, YKa3aHHbBIE Ha YITAaKOBKE.

2- BcTaBuTh QUIBTP-XONfEp B TPYIITY pasiyBa.

3- BxmounTh UMK pasnyusa Ha 10 cekyHnp. Ocranouts Ha 10 cexynp. [loBroputh onepauuio 5 pas.
4- CuATb GUIBTp-X0NAep. BKIOUNTD pasinB U CIIONOCHYTh QUIBTP-XONfiep ropsdeii BOfOi, KOTo-
Ppas BBIXOAMT M3 TPYNbI pasnuBa. OCTAaHOBUTD Pas3/yB.

5- BcTaBuTh OMIBTP-XOMJEP B IPYIIY pasiyBa. [l ONoTacKMBaHKA IIOBTOPUTD ONlePAIMy MyHKTA
3 6e3 YNCTAIIETO CPefICTRaA.

6- 3aMeHATD ITTyX0il GUIIBTD B XO/Aepe 0ObIKHOBEHHBIM GMILTPOM U TPUTOTOBUTH KOde, HO BHIOPO-
cuTh ero (He IMUTH €r0).
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+ BHemHMe leTany MaIIyHbI OYMIIATh B/IaYKHON TPAIKOI, HUKOTA HE MICIIO/NIb30BaTh MOKIINE CPEfl-
CTBAa ¥ TOPOIIKY WIM abpasuMBHbIC BEIleCTBA. AHAJOTMYHO /I BHYTPEHHMX BOJHBIX KOHTYPOB
3aIpeleHo JCIOMb30BaHMe arPeCCUBHBIX V/MIN a0PasVBHBIX CPECTB. 3aIpeleHO MBITh MAIIVHY
CTPYsIMU BOJIbI.

+ OunCTKA eMKOCTHBIX ITaHeJIel: B MOZE/IAX C eMKOCTHOI IaHe/bI0 He06XOIMO TIATeTbHO OYMILATh
IIaHeJb 6e3 MOOIINX CPEeJICTB, 4 TONBKO C OMOIIIBIO TEIUION BOMBI, U 3aTeM IIOTHOCTBIO OCYIINTD €€ C
IIOMOIIBI0 OYMa>KHOTO MOJIOTEHITA.

STa onepanys JODKHA YAAIATh BO3MOXHBIE OCTATKM MOIOIIIETO CPefiCTBA MIN (Jaske CIMBOK Kode),
KOTOPBIE ABJIAITCA BBICOKOIPOBOJAIIEN XXUAKOCTBIO, M MOTYT BBISBAaTh HEVICIIPABHOCTH ITaHENN.

¢ YTOO6BI OUMCTUTD XONfep U GWILTPHI, IPUTOTOBUTD PACTBOP TOpsAYell BOABI C YMCTAIIMM CPefi-
CTBOM B IUIACTMACCOBOJI WM Hep>KaBerolleil éMKOCTH U IOTPYXaThb UX B pacTBOp XoTdA ObI Ha 30
MuHYT. Ilo1ocKaTh UX YMUCTO BOLOIL.

B @&

o 71 0M9UCTKM QUIBTPOLEPKATENSI He UCIIONb30BATh META/UINYECKIE IIPUCIIOCOOIEHNS, METATIIN-
JecKie W abpasyBHbIE TYOKI.

+ [TepropaecKy IPOBEPATH COCTOSHIE KOMIIOHEHTOB OOILETO MOIb30BaHMsA (PUIBTPOfepKaTere,
uIBTPOB, MPOKIATIOK, JUCIIEPCUOHHBIX TOIOBOK). 3aKa3bIBaTh OPUTMHA/IbHbIE KOMIIOHEHTHI B Cep-
BUCHOM LIEHTDE.

H.O
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10. MMHU CMATYNTEJIb BOAbI 3 IIOJIMMEPOB

Q Ecnu Bel nprobpeny kopeMalinHy 3aIuBHYIO (T.e CO BHYTPEeHHBIM 6akoM), TO B Heit 6y-
[ieT MaJIeHbKIII Pe3MHOBBII YMATYNTENb BOJbL.

Kanpumit 1 MarHe3uit ONpeResioT >KeCTKOCTb BOAbI ¥ IPUBOAAT K (GOPMUPOBAHUIO TOTO, YTO MBI
HasbiBaeM mpocto HameroM. Ot 30 °f o 40 °f Boga cumraercs xectkoit; ot 40 °f Boga cumraercst
OuYeHb JKeCTKOIL. VIsMepeHme cTenleHN KeCTKOCTH BOJIbI [iellaeTCA IIPOCThIMM TeCTaMy, KOTOpPbIe MOJK-
HO npuobpecTy B II0OOM CepBUC-LIEHTPe.

BHyTpu pesepByapa, IOIPYy>KEHHOIO B BOJe, HaXONUTCS HEOOJDBIION CMATYMTENb U3 IIOMMMEPOB
(omuH TaKk)Ke B KOMITIEKTe C MAIIMHOIT), KOTOPBI HEOOXOAMMO 3aMEHUTD MU IPOU3BOAUTD €T0 pe-
reHepauuio Kaxjpie 20-30 TUTPOB UCIIOIb3yeMO BOBL.

Jl/1s1 mpou3BefeHNst pereHepari Orpy3uTh HeGOMBIION CMATYNTENb B PACTBOP BOABI 1 conu (ofHa
CTO7IOBas /I0XKKa noBapeHHoit conmy NaCl) Ha 48 yacos.

OMONOCHYTb YMCTOJ BOJOJ HECKOTIBKO pa3 M YCTAHOBUTD Ha MECTO HeOODIION CMAIYUTEND BOJBI,
TIOfICOEMVIHEHHBII K CM/IMKOHOBOII TPyOKe BHYTPU pe3epByapa.

CEPTUOUKAT COOTBETCTBUA

IIpomyknua : Sxcrnpecco-kodeMammHbl
Mogpenn : 1 GR KnHonouHoe / O1meKTpoHHOe yIpaBieHye / Phraa>kHoi Mopenm

ITpepnpusatne «B.EC. stl» 3asgBsaer nog coOCTBEHHYI0 OTBETCTBEHHOCTD, YTO MPOAYKLMA 10 IPO-
€KTHBIM ¥ TIPOM3BOJICTBEHHBIM ITapaMeTPaM COOTBETCTBYET TPeOOBaHMAM AUPEKTUBBI:

1) IMPEKTUBA «<HU3KOE HAITPSIKEHVE»
2014/35/CE (paunee 2006/95/CE)

CooTtBeTcTBIE IIPOBEPEHO C ITIOMOIIBIO C]IeI[yIOH_U/[X TapMOHM3MPOBAHHBIX CTAHIAPTOB:
EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) INPEKTUBA «39JIEKTPOMATHUTHAA COBMECTUMOCTDb»
2014/30/UE (panee 2004/108/CE)
CooTBeTCTBME TPOBEPEHO C TIOMOIIBIO C/IEAYIONUTX TApMOHM3MPOBAHHBIX CTAHIAPTOB:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) IMPEKTUBA «OBOPYITOBAHMUE I10 JTABJTEHVEM» (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/19/D/001(00))
Hamm xodeMalHbl COOTBETCTBYIOT TpeboBanyAM fupeKTuBbl 2014/68/EU - Mopynb A2 - Kate-
ropus II, cocToAT u3 crenyomero o60pynoBaHus, KOTOPOe COOTBETCTBYET JUPEKTUBE:

Mennsiit 6oitnep Mapxnposka CE 0045
IIpemoxpaHuTenbHBIN KIalaH Mapxuposka CE 0045
+ 2011/65/UE (panee 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Hackonbko Ham M3BECTHO, HAIIM ITIOCTABIIVIKYM MAaT€PVAJIOB HE VICIIONIb3YIOT B IIPOM3BO/ICTBE CBOeIt
TIIPOAYKIMN OITAaCHBIE BEIIECTBA, KOTOPbIE IIEPEIVICIIEHDI B BbINIEYKa3aHHbBIX HI/IPeKTI/IBaX CEE.



+ PETJIAMEHT (EC) Ne 1935/2004 EBPOIIEVICKOTO ITAPJIAMEHTA 1 COBETA EB-
POIIBI 16 27 okTs16pst 2004 I., KacAIOLINIICSA MAaTepPHUAIOB U M3HE/INIL, IPefHA3HAYeHHBIX
I/1 KOHTAKTa C IMIEBbIMM IIPOJYKTAMMU.

+ PEIJTAMEHT (EC) 2023/2023 EBPOIIEMICKOVI KOMUCCHUMA ot 22 nexabps 2006 r.,
Kacaloluiicsa HaJleXxaleil IpaKTUKM OpTaHM3aluy IPOU3BOAICTBA MaTepuanoB 1 U3fe-
7nii, IpefHa3HaYeHHBIX A/ KOHTAKTa C MUIIEeBbIMU IPOJYKTAMUS.

+ PEIJIAMEHT (UE) Ne 10/2011 EBPOIIEVICKOVI KOMVCCHM ot 14 susaps 2011 r.,
KacaloUuiics MaTepualoB U U3/ e/INil U3 IJIaCTMACC, IPefHAa3HAYeHHbIX /I KOHTAKTa C
MUIIEBBIMY NTPOJYKTAMMI.

+ Munncrepckuit fekpet ot 21.03.73 I. , Kacarommiica CAaHUTaPHOTO KOHTPOJIA YIIaKOBKM,
eMKOCTeiI, VMHCTPYMEHTOB, KOHTAKTVPYIOIINX C IIMNIIEBbIMN ITPOXYKTAMMI MJIN BEIIECTBA-
MIN O/IA ITNYHOTO UCIIO/Ib3OBAaHUA.

¢ Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

+ UNIEN 16889:2016
CaHMTaprIﬂ HaJ30p 3a MNIEBBIMU IIPOAYKTAMMU - HpOI/ISBOI[CTBO ¥ pasfadya ropAYMX HAIIMTKOB
yCTpOﬁCTBaMM JJ11 IIPUTOTOBJ/IEHUA TOPAYNX HAIIMTKOB - Tpe6OBaHI/IH K CaHUTAapHOMY COCTO:-
HUIO, VICTIDITAaHNA IIEPEMEIIEHVIEM.

TeHepanbHBIN JUPEKTOP
Brutti Marco
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ELECTRIC TESTING

PERIODICAL INSPECTIONS:

Date of installation

Serial number

Model

Operator

Operator’s telephone number

Inspection performed on

Operator

Inspection performed on

Operator

Inspection performed on

Operator




IONIAOYd
AOUd
HdOD d1z
dVD
dINVLS SMATIVLIT HASVHO¥ENd A0 d4.1.vd
TIOLIANAIATY OY9INLL O1SINODV.d VIVd
NMOL
VLLD TILVOLILLYAD AALNVIVID
LATALS VIZNVIVD Id OANVITOVL
VIA
AINVNINS oN LILVIN
HINONDOD
HINVN
IINON
oN ULVIN
JdINVILS SHITIVLIA ASVHDOYNd A0 4.1vd
TIOLIANIATT OY9dINIL OHwHDdO/}D vVivd
TIVOLILLIAD TALNVIVND
VIZNVIVD Id OANVI'TOV.L




